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LEI COMPELMENTAR N.° 002/2000

Dispbe sobre o Cdédigo de Vigilancia Sanitaria do Municipio
de Macuco

O Prefeito Municipal de Macuco, faco saber que a Camara
Municipal aprovou e eu sanciono a seguinte Lei:

DISPOSICAO PRELIMINAR

Artigo 1° - Esta Lei dispbe sobre o Cdbdigo de Vigilancia Sanitaria do
Municipio de Macuco, obedecidos os mandamentos oriundos da Constituicdo
Federal, Lei Organica do Municipio, Legislacbes Federal e Estadual
pertinente, nos limites de sua respectiva competéncia.

TITULO |

INTRODUCAO

Artigo 2° - A defesa e a protecdo da saude do individuo ou da coletividade,
guanto aos alimentos e as disposicbes de engenharia sanitaria, serdo
principios deste Codigo ressalvadas as competéncias federal e estadual.

Artigo 3° - Somente poderdo ser expostos a venda matérias-primas
alimentares, alimentos: “in natura”, enriquecidos, dietéticos, congelados, de
fantasia ou artificiais, irradiados, aditivos para alimentos, produtos
alimenticios, materiais, artigos e utensilios destinados a entrar em contato
com alimentos que:

| - Tenham sido previamente registrados nos 0Orgaos
federal e estadual competentes;
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Il - Tenham sido embalados, reembalados, transportados,
importados ou vendidos por estabelecimentos devidamente licenciados;

[l - Tenham sido rotulados segundo as disposi¢cdes das
legislacbes federal e estadual;

IV - Obedecam, na sua composicédo, as especificacdes do
respectivo padréo de qualidade, quando se tratar de alimento padronizado ou
daqueles que tenham sido declarados no momento do respectivo registro,
guando se tratar de alimento de fantasia ou artificial, ou ainda néo
padronizados.

Artigo 4° - Aplica-se o disposto neste Codigo as bebidas de qualquer tipo ou
procedéncia, aos complementos alimentares, aos produtos destinados a
serem mascados e as outras substancias, dotados ou ndo de valor nutritivo,
utilizados no fabrico, preparacéo e tratamento de alimentos, matérias-primas
alimentares e alimentos “in natura”.

Artigo 5° - Excluem-se do disposto neste Codigo os produtos com finalidade
medicamentosa ou terapéutica, qualquer que seja a forma como se
apresentem ou 0 modo como s&o ministrados.

Artigo 6° - Alimento importado obedecera as disposi¢cdes deste Codigo e
normas técnicas especiais.

Artigo 7° - Todo o alimento, bem como 0s requisitos de seu registro,
obedecerao a legislagao federal que dispde a respeito de “Normas Basicas
Sobre Alimentos”.

Artigo 8° - A maquinaria, os aparelhos, utensilios, recipientes, vasilhames e
outros materiais que entrem em contato com alimentos, empregados no
fabrico, manipulagédo, acondicionamento, transporte, conservacao e venda
dos mesmos deverao ser de material que assegure perfeita higienizacéo e de
modo a ndo contaminar, alterar ou diminuir o valor nutritivo dos alimentos.

PARAGRAFO UNICO - A autoridade sanitaria podera interditar, temporaria ou
definitivamente, os materiais referidos neste artigo, bem como as instalactes
gue ndo satisfacam os requisitos técnicos e as exigéncias deste Cbdigo e das
normas técnicas especiais.

Artigo 9° - Emprego de produtos destinados a higienizagcdo de alimentos,
matérias-primas alimentares e alimentos “in natura”, ou de recipientes ou
utensilios destinados a entrar em contato com os mesmos, dependera de
prévia autorizacdo do 6rgdo competente.

Artigo 10 - A Prefeitura Municipal s6 podera conceder licencas para execucao
de obras e construcao, reconstrucdo ou ampliacdes e reparos, requeridas por
estabelecimentos industriais e comerciais de géneros alimenticios , apés
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prévio exame e aprovacdo dos projetos e especificacbes pela autoridade
sanitaria municipal competente.

Artigo 11 - A autoridade sanitaria podera, sempre que julgar necessario,
exigir provas laboratoriais de controle de qualidade dos produtos alimenticios
bem como dos seus componentes, através de laboratérios oficiais ou
credenciados.

Artigo 12 - A Secretaria Municipal de Saude incumbe promover a aplicacéo
do disposto neste Cddigo através dos seus 6rgdos especificos, incumbindo-
Ilhe, também coordenar e fiscalizar o exato cumprimento de outras normas
préprias, constantes das legislacfes federal, estadual e municipal.

Artigo 13 - Autoridade sanitaria, no exercicio de suas atribuicbes nao
comportando exce¢do de dia nem hora, terd livre acesso a todas as
dependéncias dos estabelecimentos que lidem com géneros alimenticios,
bem como aos veiculos destinados a distribuicdo e comércio.

8 1° - No exercicio das respectivas funcbes, a autoridade
sanitaria fica obrigada a exibir a “carteira de fiscalizacdo”, expedida pela
Secretaria Municipal de Saude, segundo o modelo oficial.

§ 2° - Ser& necesséria a presenca do médico veterinario
ou do engenheiro quando a fiscalizacdo incidir sobre matéria relativa as
respectivas profissoes.

8§ 3° - Aquele que embaracar a autoridade incumbida da
inspecdo e fiscalizagdo sanitaria sera punido com multa na forma da
legislacdo em vigor, sem prejuizo do procedimento criminal competente.

TITULO |

Definicdes

Artigo 14 — Para efeito deste Cédigo, considera-se:

| — alimentos — toda substancia ou mistura de substancia,
no estado soélido, liquido, pastoso ou qualquer outra forma adequada,
destinada a fornecer ao organismo humano os elementos normais a sua
formacao, manutencéo, nutricdo e desenvolvimento;

Il — matéria prima — toda substancia de origem vegetal ou
animal, em estado bruto, que para ser utilizado como alimento precise sofrer
tratamento e/ou transformacao de natureza fisica, quimica ou biolégica;

[l — alimento “in natura”- todo alimento de origem vegetal
ou animal para cujo consumo imediato se exija, apenas, a remocao da parte
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ndo comestivel e o tratamento indicado para sua perfeita higienizacdo e
conservacao;

IV — alimento enriquecido — todo alimento que tenha sido
acondicionado de substancia nutriente, com a finalidade de reforgar seu valor
nutritivo;

V — alimento dietético — todo alimento elaborado para
regimes alimentares especialis;

VI — alimento de fantasia ou artificial — todo alimento
preparado com objetivo de imitar alimento natural e em cuja composicao
entre, preponderantemente, substancia ndo encontrada no alimento a ser
imitado;

VII — alimento sucedéaneo — todo alimento elaborado para
substituir alimento natural, assegurando o valor nutritivo deste;

VIl — alimento irradiado — todo alimento que tenha sido
intencionalmente submetido a acédo de radiacéo ionizante, com finalidade de
preserva-lo ou para outros fins licitos, obedecidas as normas que vierem a ser
elaboradas pelo 6rgédo competente;

IX — ingrediente — todo componente alimentar (matéria
prima alimentar ou alimento “in natura”) que entra na elaboracdo de um
produto alimenticio;

X — aditivo intencional — toda substancia ou mistura de
substancia dotadas de valores nutritivos, adicionada ao alimento com a
finalidade de impedir alteragcdes, manter, conferir ou intensificar seu aroma,
cor e sabor, modificar ou manter seu estado fisico geral, ou exercer qualquer
acao exigida para uma boa tecnologia de fabricacdo do alimento;

Xl — aditivo acidental — toda substancia residual ou
migrada presente no alimento, em decorréncia dos tratamento prévios, e que
tenham sido submetidos a matéria prima alimentar e o alimento “in natura”, e
do contato do alimento com os artigos de utensilios empregados nas suas
diversas fases de fabrico, manipulacéo, embalagem, transporte ou venda;

Xl — produto alimenticio — todo alimento derivado de
matéria prima alimentar ou de alimento “in natura”, adicionados ou n&o de
outras substancia permitidas, obtido por processo tecnolégico adequado;

Xlll — coadjuvante de tecnologia de fabricacdo — a
substancia ou mistura de substancia empregada com a finalidade de exercer
uma acao transitéria em qualquer fase do fabrico do alimento e dele retiradas,
inativadas e/ou transformadas em decorréncia do processo tecnoldgico
utilizado, antes da obtencéo do produto final;

XIV — padréo de identidade ou qualidade — o estabelecido
pelo o6rgdo competente dispondo sobre a denominacgdo, definicdo e
composi¢cédo de alimento, matérias primas alimentares, alimentos ‘in natura” e
aditivos intencionais, ficando requisitos de higiene, normas de envasamento e
rotulagem, métodos de amostragem e analises;

XV — rétulo — qualquer identificacdo impressa ou
litografada bem como dizeres pintados ou gravos a fogo, por pressdo ou
declaracéo aplicado sobre o recipiente, vasilhame, envoltério, cartucho ou
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gualquer tipo de embalagem do alimento ou sobre o que acompanha o
continente;

XVI — embalagem — qualquer forma pela qual o alimento
tenha sido acondicionado, guardado, empacotado ou envasado;

XVII — propaganda — a difusdo, por quaisquer meio de
comunicacéo, e a distribuicdo de alimentos relacionados com a venda e o
emprego de matéria prima alimentar, alimento “in natura® ou materiais
utilizados no seu fabrico ou preservagao, objetivando promover ou
incrementar 0 seu coNnsumo;

XVIIl — 6érgdo competente — o oOrgao especifico da
Secretaria Municipal de Saude, bem como o0s congéneres federais e
estaduais;

XIX — laboratorio oficial — o 6rgéao técnico especifico da
Secretaria Municipal de Saude, bem como os 6rgédos congéneres federais e
estaduais;

XX — autoridade fiscalizadora competente — o funcionario
legalmente autorizado do 6rgdo competente da Secretaria Municipal de
Saude, ou dos demais 6rgdos competente federais e estaduais;

XXI — andlise de controle — aquela que é efetuada apos o
registro do alimento, quando de sua entrega a0 consumo, que servira para
comprovar sua conformidade com respectivo padrdo de identidade e
qualidade ou com as normas técnicas especiais, ou ainda com relatorio e
modelo de rétulo anexados ao requerimento que deu origem ao registro;

XXII — analise prévia — a analise que procede o registro;

XXIII — andlise fiscal — a efetuada pelo alimento colhido
pela autoridade fiscalizadora competente que servira para verificar a sua
conformidade com os dispositivos legais;

XXIV - estabelecimento — o local onde se fabrique,
produza, manipule, beneficie, deposite para venda, distribua ou venda
alimento, matéria prima alimentar, alimento “in natura”, aditivos intencionais,
materiais, artigos e equipamentos destinados a entrar em contato com 0s
mesmos.

TITULO 1l

Do Registro e Controle, Rotulagem, dos Aditivos, dos Padrdes de
Identidade e Qualidade

Artigo 15 — O registro e o controle, a rotulagem, os aditivos e os padrdes de
identidade e qualidade dos alimentos, obedecerdo as disposicfes Federais e
Estaduais e demais dispositivos que regem 0s assuntos neste Cadigo.



TITULO IV

INSPECAO E FISCALIZACAQO DE ALIMENTOS

CAPITULO |

NORMAS GERAIS

Artigo 16 - A inspecdo e a fiscalizacdo sanitaria serdo exercidas pela
autoridade municipal, nos alimentos de sua competéncia.

Artigo 17 - A inspecdo e a fiscalizacéo, de que trata este titulo, se estenderéo
a publicidade e a propaganda de alimentos, qualquer que seja o meio
empregado para sua divulgacao.

Artigo 18 - O poder de policia sanitaria sera exercido sobre os alimentos, o
pessoal que os manipula e sobre os locais e instalagdes onde se fabriquem,
produza, beneficie, manipule, acondicione, conserve, deposite, armazene,
transporte, distribua, venda ou consuma alimentos.

Artigo 19 - No fabrico, producdo, beneficiamento, manipulacao,
acondicionamento, conservacdo, armazenamento, transporte, distribuicéo,
venda e consumo de alimentos, deverao ser observados o0s preceitos de
limpeza e higiene.

Artigo 20 - No acondicionamento dos alimentos, ndo sera permitido o uso de
jornais, papeéis coloridos, papéis ou filmes plasticos usados e com a face
impressa de papéis, filmes plasticos ou qualquer outro invélucro que possa
transferir ao alimento substancias contaminantes.

Artigo 21 - E proibido manter no mesmo contingente ou transportar no
mesmo compartimento de um veiculo, alimentos e substancias estranhas que
possam contamina-las ou corrompé-los.

Artigo 22- No interesse da saude publica, poderda a autoridade sanitaria
proibir, nos locais que determinar, o ingresso e a venda de géneros e
produtos alimenticios de determinadas procedéncias quando plenamente
justificados 0s motivos.

Artigo 23 - Pessoas portadoras de doencas infecto-contagiosas ou
transmissiveis, exceto quando houver um vetor hospedeiro intermediario
obrigatério, bem como as afetadas de dermatoses exsudativas, ou esfoliativas

9



ou portadores de doencas de aspecto repugnante nao poderdo exercer
atividades que envolvam contato ou manipulacdo de géneros alimenticios.

Artigo 24 - Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde se
consumam alimentos deverdo ser lavados e higienizados na forma
estabelecida pelas normas técnicas especiais ou usados recipientes
descartaveis.

Artigo 25 - Nenhum alimento de ingestao direta podera ser exposto a venda
sem estar devidamente protegido contra poeira, insetos e animais, bem como
do contato direto e indireto do consumidor.

Artigo 26 — Verificara autoridade sanitaria competente se as substancia
alimenticias sdo proprias para consumo colhendo amostras das que forem
substancias de alteracdo, adulteragcdo ou falsificacdo ou de conterem
substancias nocivas a saude ou, ainda que ndo correspondam as prescricoes
da legislacao vigente, inutilizando as manifestadamente deterioradas.

Artigo 27 — E proibido vender, expor a venda, expedir, ter em depdsito ou dar
ao consumo, géneros, produtos ou substancias destinados a alimentacgéo
quando alterados, adulterados ou falsificados, improprios por qualquer motivo,
nocivo a saude ou que estiverem em desacordo com a legislacdo em vigor.

Artigo 28 — Em relagcao aos produtos adulterados, fraudados ou falsificados,
consideram-se infratores:

a — os fabricantes de todos os casos em que o produto
alimenticio sai das respectivas fabricas adulterados,
fraudados ou falsificados;

b — 0 dono do estabelecimento em que forem encontrados os
produtos adulterados, fraudados ou falsificados;

c — o0 vendedor desses produtos, embora de propriedade
alheia, salvo, nesta ultima hipétese, quando consiga provar
seu desconhecimento da qualidade ou do estado da
mercadoria;

d — a pessoa que transportar ou guardar em armazém ou
depdsito mercadorias de outrem ou praticar qualquer ato de
intermediario, entre o produtor e o vendedor, quando ocultar
a procedéncia ou o destino da mercadoria;

e — 0 dono da mercadoria mesmo nao exposta a venda.

Artigo 29 — Nos locais em que se fabriqguem, preparem, beneficiem,
acondicionem ou distribuam géneros alimenticios € determinantemente
proibido depositar ou vender substancias nocivas a saude, que sirvam para
falsificacéo de produtos alimenticios.
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Artigo 30 - Os aparelhos, utensilios, vasilhames e outros materiais
empregados no preparo, fabrico, manipulacdo, acondicionamento, transporte,
conservacdo e venda de alimentos e bebida, serdo de material in6cuo e
mantidos limpos e em bom estado de conservacéo.

Artigo 31 - Sera proibida a venda por ambulantes ou em feiras de produtos
alimenticios que ndo puderem ser objeto desse tipo de comércio.

Artigo 32 - A venda por ambulantes ou em feiras de produtos pereciveis de
consumo imediato, podera ser autorizada pelo poder publico municipal, que
levara em conta as condicdes e caracteristicas locais e do produto, desde que
obedecidas as normas técnicas especiais.

Artigo 33 - A critério da autoridade sanitaria e sob pena de apreensao e
inutilizagdo sumaria, os alimentos destinados ao consumo imediato ou
mediato, que tenham ou n&o sofrido processo de coccdo, sO poderdo ser
expostos a venda em locais de comércio de géneros alimenticios, em feiras e
por ambulantes, se devidamente protegidos.

PARAGRAFO UNICO - Excluem da exigéncia deste artigo os alimentos “in
natura” e aqueles que, por qualquer forma, possam ser higienizados antes de
serem consumidos.

Artigo 34 - A critério da autoridade sanitaria, que levard em conta as
caracteristicas locais e de fiscalizacdo, poderd, a titulo precério, ser
autorizada a venda de determinados tipos de alimentos em estabelecimentos
nao especializados, sob inteira responsabilidade da firma instalada no local
com outro ramo de atividade.

Artigo 35 - Os géneros alimenticios e bebidas depositadas ou em transito nos
armazéns das transportadoras ficardo sujeitos a fiscalizacdo da autoridade
sanitaria municipal.

PARAGRAFO UNICO - As empresas transportadoras serdo obrigadas,
quando parecer oportuno a autoridade sanitaria, a fornecer esclarecimentos
sobre as mercadorias em transito ou depositadas em armazéns, a lhe dar
vista na guia de expedicdo ou importagao, faturas, conhecimentos e demais
documentos relativos as mercadorias sob sua guarda, bem como facilitar a
inspecédo destas e a colheita de amostras.

CAPITULO I

COMERCIO DE GENEROS ALIMENTICIOS
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Artigo 36 - Consideram-se géneros alimenticios quaisquer substancias ou
mistura de substancias que se destinem a alimentacéo.

Artigo 37 - E permitida a producdo de géneros alimenticios, sua guarda,
armazenagem, exposicdo a venda e ao comércio, quando proprios para o
consumo.

8§ 1° - Préprios para 0 consumo serdo unicamente o0s
alimentos que se acharem em perfeito estado de conservacdo e que por sua
natureza, composic¢éo, fabrico, manipulag&o, procedéncia e acondicionamento
estiverem isentos de nocividade a saude e de acordo com as normas
sanitarias vigentes.

8§ 2° - ImprOprios para 0 consumo Sserdo 0S géneros
alimenticios:

a- Danificados por umidade ou fermentac&o, rangosos,
mofados ou embolados, de -caracteres fisicos ou
organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou
gue demonstrem descuido na manipulacéo;

b - Que forem alterados ou deteriorados ou, ainda,
contaminados ou infectados por parasitas;

C- Que forem fraudados, adulterados ou falsificados;

d- Que contiverem substancias téxicas ou nocivas a
saude;

e- Que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacao
por qualquer motivo;

f- Que néo estiverem de acordo com a legislagao em
vigor.

Artigo 38 - Considerar-se-d8o0 contaminados ou deteriorados produtos
alimenticios que contenham parasitos e microorganismos patogénicos ou
saprofitas capazes de transmitir doengcas ao homem ou aos animais, ou que
contenham microorganismos indicativos de contaminacdo de origem fecal ou
de produzir deterioracdo de substancias alimenticias, tais como
enegrecimento, gosto acido, gas sulfidrico ou gasogénios suscetiveis de
produzir estufamento do vasilhame.

Artigo 39 - Considerar-se-do alterados os produtos alimenticios que pela
acao de umidade, luz, temperatura, microorganismo, parasitos, conservacao e
acondicionamento inadequado ou por qualquer outra causa tenham sofrido
avaria, deterioracdo e estiverem prejudicados em sua pureza, COmposi¢cao ou
caracteristicas organolépticas.

Artigo 40 - Considerar-se-8o adulterados os produtos alimenticios:
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a- Quando tiverem sido adicionados ou misturados com
substancias que Ihes modifiquem a qualidade, reduzem o
valor nutritivo ou provoquem deterioracao;

b - Quando se lhes tiver tirado, embora parcialmente, um
dos elementos de sua constituicdo normal;

C- Quando contiverem substancias ou ingredientes
nocivos a saude ou substancias conservadoras de uso
proibido;

d- Que tiverem sido, no todo ou em parte, substituidos
por outros de qualidade inferior;

e- Que tiverem sido coloridos, revestidos, aromatizados

ou adicionados de substancias estranhas, para efeitos de
ocultar qualquer fraude ou alteracéo ou de aparentar melhor
qualidade do que a real, exceto nos casos expressamente
previstos pela legislagéo vigente.

PARAGRAFO UNICO - As disposicbes das alineas “a” e “b” néo
compreendem os leites preparados, produtos dietéticos, nem outros produtos
alimenticios legalmente registrados.

Artigo 41 - Considerar-se-ao fraudados os produtos alimenticios:

a- Que tiverem sido, no todo ou em parte, substituidos
em relacdo ao indicado no recipiente;
b - Que, na composicdo, peso ou medida, diversificarem

do enunciado nos involucros ou roétulos, ou ndo estiverem de
acordo com as especificacbes exigidos pela legislacdo em
vigor.

Artigo 42 - O asseio e limpeza deverao ser observados no fabrico, producao,
manipulacdo, preparacdo, conservagao, acondicionamento, transporte e
venda de géneros alimenticios.

PARAGRAFO UNICO - E expressamente proibido & pessoa que estiver
manipulando alimentos, receber dinheiro do comprador, e ao encarregado de
receber o pagamento da mercadoria, passar a servir no balcéo.

Artigo 43 - Os géneros alimenticios somente poderdo ser confeccionados

com matérias permitidas e que satisfacam as exigéncias da legislacao
vigente.

CAPITULO Il
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COLHEITA DE AMOSTRAS, ANALISE FISCAL E PERICIA DE
CONTRAPROVA

hY

Artigo 44 - Compete a autoridade sanitaria realizar, periodicamente ou
qguando julgar necessario, colheita de amostras de alimentos, matérias-primas
para alimentos, aditivos, coadjuvantes e recipientes, para efeito de analise
fiscal.

Artigo 45 - A colheita de amostra sera feita sem interdicdo da mercadoria,
guando se tratar de analise fiscal de rotina.

PARAGRAFO UNICO - Se a andlise fiscal de amostra, colhida em
fiscalizag&o de rotina, for condenatoria, a autoridade sanitaria podera efetuar
nova colheita de amostra, com interdicdo da mercadoria, lavrando o termo de
interdicao.

Artigo 46 - A colheita de amostra para fins de analise sera feita mediante a
lavratura do termo de colheita de amostra e esta devera ser em quantidade
representativa do estoque existente dividida em 3 (trés) involucros, tornadas
inviolaveis, para assegurar sua autenticidade e conservadas, adequadamente,
de modo a assegurar suas caracteristicas originais.

8 1° - Das amostras colhidas, duas serdo enviadas ao
laboratério oficial ou credenciado para andlise fiscal, a terceira ficara em
poder do detentor ou responsavel pelo alimento servindo esta Ultima para
eventual pericia de contraprova.

§ 2° - Se a quantidade ou a natureza do alimento nao
permitir a colheita da amostra, na forma prevista neste Cédigo e em normas
técnicas especiais o alimento sera apreendido, mediante lavratura do termo
respectivo, e levado ao laboratorio oficial ou credenciado onde na presenca
do possuidor ou responsavel e do perito por ele indicado, ou na falta, de duas
testemunhas, sera efetuada, de imediato, a analise fiscal.

Artigo 47 - A analise fiscal sera realizada no laboratorio oficial ou credenciado
e os laudos analiticos resultantes deverdo ser fornecidos a autoridade
sanitaria, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, e no caso de alimentos
pereciveis, no menor prazo possivel, a contar da data do recebimento da
amostra.

Artigo 48 - Da analise fiscal condenatoria o laboratério oficial ou credenciado
devera lavrar laudo minucioso e conclusivo, contendo discriminacao expressa,
de modo claro e inequivoco das caracteristicas da infracdo cometida, além da
indicacao dos dispositivos legais ou regulamentares infringidos.
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Artigo 49 - Quando a analise fiscal concluir pela condenacdo do alimento, a
autoridade sanitaria notificara o responsavel para apresentar defesa escrita e
requerer pericia de contraprova, no prazo de 10 (dez) dias.

8 1° - A notificacdo de que trata este artigo sera
acompanhada de 01 (uma) via do laudo analitico e devera ser feita dentro do
prazo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento do resultado da
analise condenatoria.

8 2° - Decorrido o prazo referido no “caput’ deste artigo,
sem que o responsavel tenha apresentado defesa ou requerido pericia de
contraprova, o laudo analitico da analise fiscal sera considerado definitivo.

Artigo 50 - A pericia de contraprova sera realizada pelo laboratorio oficial
que expediu o laudo condenatorio, com a participacdo do perito indicado pelo
requerente e do designado pelo 6rgdo que requisitou a analise fiscal.

8§ 1° - O requerimento da pericia de contraprova indicara,
desde logo, o perito, e o interessado o fara no prazo de 5 (cinco) dias,
devendo a indicacao recair em profissional de reconhecida capacidade e
idoneidade, que preencha os requisitos legais.

8§ 2° - Ao perito do contestante serdo oferecidas todas as
informacdes pertinentes que solicitar, inclusive as vistas a analise fiscal
condenatdria e aos demais documentos que julgar necessarios.

8§ 3° - O laboratério oficial ter4 prazo de 10 (dez) dias,
contados do recebimento da comunicacdo da autoridade competente, para
iniciar a pericia de contraprova.

8§ 4° - Na data fixada para a pericia de contraprova, o
possuidor ou pessoa responsavel pelo alimento, apresentara a amostra sob
sua guarda.

8 5° - Na pericia de contrapartida, ndo sera efetivada a
analise no caso de amostra em poder do infrator apresentar indicios de
alteracdo ou violacdo dos envoltérios autenticados pela autoridade, e nessa
hipotese, prevalecera como definitivo o laudo condenatoério.

8 6° - A execucdo integral da pericia de contraprova nao
excedera 15 (quinze) dias, salvo se as condi¢des técnicas das provas a serem
realizadas exigirem maior prazo.

8§ 7° - De tudo que ocorrer na pericia de contraprova
lavrar-se-a ata pelos peritos que a realizarem a qual ficara arquivada no
laboratério oficial. Desse documento sera enviada uma coOpia ao 0Orgao
requisitante e podera ser entregue outra ao perito do requerente mediante
recibo.

§ 8° - O ndo comparecimento do perito indicado pela parte
interessada, no dia e hora fixados, sem causa previamente justificada,
acarretara o encerramento automatico da pericia de contraprova.
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8 9° - Toda colheita de amostra tera que obedecer a
técnica de amostragem, que sera aleatoria e representada do lote ou partida
do produto.

Artigo 51 - Aplicar-se-4 a contraprova o mesmo meétodo de analise
empregado na analise fiscal, podendo se houver anuéncia dos peritos, ser
empregado outra técnica.

Artigo 52 - Nos casos de divergéncia entre os peritos quanto a interpretacéo
do resultado da analise, na pericia de contraprova, cabera recurso, no prazo
de 72 (setenta e duas) horas ao chefe dirigente da vigilancia sanitaria.

Artigo 53 - Quando o alimento condenado proceder de Unidade Federativa
diversa daquela em que foi realizada a andlise fiscal, sera o fato comunicado
ao Orgao federal competente para as providéncias cabiveis.

Artigo 54 — Nao sendo comprovada , através dos exames periciais infracédo
alegada, e sendo o produto considerado proprio para 0 consumo,a autoridade
competente proferira despacho, liberando-o e determinando o arquivamento
do processo.

CAPITULO IV

INTERDICAO DE ALIMENTOS

Artigo 55 - Os alimentos suspeitos ou com indicios de fraudes por alteracao,
ou falsificacdo serdo interditados pela autoridade sanitaria, como medida
cautelar, e deles serdo colhidas amostras para andlise fiscal.

Artigo 56 - Na interdicdo de alimentos, para fins de andlise laboratorial, sera
lavrado o termo respectivo assinado pela autoridade sanitaria e pelo
possuidor ou detentor da mercadoria, ou seu representante legal e, na
auséncia destes, por 02 (duas) testemunhas.

PARAGRAFO UNICO - O termo de interdicdo especificara a natureza, tipo,
marca, procedéncia e quantidade da mercadoria, nome e endereco do
detentor e do fabricante, e sera lavrado em 04 vias, destinando-se uma delas
ao infrator.

Artigo 57 - A interdicdo do produto ou do estabelecimento, como medida

cautelar, durara o tempo necessario a realizacao de testes, provas, andlises e
outras providéncias requeridas, nao podendo, em qualquer caso, exceder o
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prazo de 60 (sessenta) dias e de 10 (dez) dias para os produtos pereciveis,
findo o qual produto ou estabelecimento ficara automaticamente liberado.

§ 1° - Se a andlise fiscal ndo comprovar infracdo a
qualquer norma legal vigente, a autoridade comunicara ao interessado dentro
de 05 (cinco) dias uteis, a contar do recebimento do laudo respectivo, a
liberagéo da mercadoria.

8§ 2° - Se a analise fiscal concluir pela condenacdo do
alimento, a autoridade notificara o responsavel na forma do artigo deste
Cdbdigo, mantendo a interdicdo até decisdo final, que ndo ultrapassara 90
(noventa) dias.

Artigo 58 - O possuidor ou responsavel pelo alimento interditado ficara
proibido de entrega-lo ao consumo, desvia-lo ou substitui-lo, no todo ou em
parte, até que ocorra a liberacdo da mercadoria pela autoridade sanitaria, na
forma do artigo anterior.

Artigo 59 - Quando resultar, em analise fiscal, ser o alimento impréprio para o
consumo, sera obrigatéria a sua inutilizacdo e se for o caso a interdicdo do
setor, secao e/ou estabelecimento, lavrando-se 0s termos respectivos.

Artigo 60 - A autoridade competente podera determinar a interdicdo, total ou
parcial dos estabelecimentos industriais ou comerciais de géneros
alimenticios, bem como dos locais de elaboracdo, fracionamento,
acondicionamento, deposito, exposicdo, consumo ou venda do produto
guando:

| — funcionarem sem a correspondente autorizagéo fiscal,

Il — por suas condicBes insalubres, constituirem perigo
para saude publica;

[l — for comprovado entre o0 seu pessoal a presenca de
portadores de agentes de doencas transmissiveis ou afetados de dermatoses;

IV — 0s seus responsaveis se opuserem, embaracarem,
dificultarem ou procurarem ludibriar, de qualquer forma, a acdo da autoridade
competente.

V — se constituirem reincidente de infracGes especificas as
normas legais e regulamentos vigentes.

CAPITULO V

APREENSAO E INUTILIZACAO DE ALIMENTOS
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Artigo 61 - Os alimentos manifestadamente deteriorados e os alterados de tal
forma que a alteracdo justifique considera-los, de pronto, improprios para o
consumo, serdo apreendidos e inutilizados sumariamente pela autoridade
sanitaria, sem prejuizo das demais penalidades cabiveis.

8 1° - A autoridade sanitéria lavrara o auto de infracdo
com imposicdao da penalidade de inutilizacdo e o respectivo termo de
apreensao e inutilizacdo, que especificara a natureza, marca, quantidade e
qualidade do produto, os quais serdo assinados pela autoridade e pelo
infrator, ou na recusa deste, por duas testemunhas, além da autoridade.

§ 2° - Se o0 interessado ndo se conformar com a
inutilizacdo, protestara no termo respectivo, devendo neste caso, ser feita a
colheita da amostra do produto para analise fiscal.

8 3° - Quando o valor da mercadoria for infimo, podera ser
dispensada a lavratura do termo de apreenséao e inutilizacéo, desde que com
a dispensa concorde, por escrito, o infrator.

8 4° - Quando, a critério da autoridade sanitaria, o produto
for passivel de utilizacdo para fins industriais ou agropecuarios, sem prejuizo
para a saude publica, podera ser transportado, por conta e risco do infrator,
para o local designado, acompanhado por autoridade sanitaria, que ficara sua
destinacdo até o momento de ndo mais ser possivel coloca-lo para o consumo
humano.

Artigo 62 - N&o serdo apreendidos, mesmo nos estabelecimentos de géneros
alimenticios, os tubérculos, bulbos, rizomas, sementes e grdos em estado de
germinacdo quando destinados ao plantio, ou em envoltério, de modo
inequivoco e facilmente legivel.

Artigo 63 - Os utensilios, aparelhos e substancias que forem empregados na
falsificacdo, adulteracdo e fabrico clandestino de produtos alimenticios, serédo
confiscados e multado o detentor, sem prejuizo da acéo criminal se for o caso.

Artigo 64 - Os termos de interdicdo, apreensao, inutilizacédo e de colheita de

amostras, obedecerdo os modelos adotados pela Secretaria Municipal de
Saude.

CAPITULO VI

DISPOSICOES FINAIS

Artigo 65 - Nao caberd recurso na hipétese de condenacdo definitiva do
alimento em razéo do laudo laboratorial condenatério, confirmado em pericia
de contraprova, ou nos casos de flagrante, fraude, falsificacdo ou adulteracéo
do produto.
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Artigo 66 - Os alimentos de origem clandestina serdo interditados pela
autoridade sanitaria e deles seréo colhidas amostras para analise fiscal.

§ 1° - Se a analise revelar que o produto é impréprio para
0 consumo, ele sera imediatamente inutilizado pela autoridade sanitéaria.

§ 2° - Se a andlise fiscal revelar tratar-se de produto
préprio para o consumo, ele sera apreendido pela autoridade sanitaria e
distribuido a instituicbes assistenciais publicas ou privadas, desde que
beneficentes, de caridade ou filantropicas.

Artigo 67 - No caso de condenacao definitiva do produto, cuja alteracao,
adulteracdo ou falsificacdo ndo impligue em torna-lo impréprio para o uso ou
consumo, ele serd apreendido pela autoridade sanitaria e distribuido a
entidades filantrépicas.

Artigo 68 - O resultado definitivo da andlise condenatéria de alimentos
oriundos de outro estado sera, obrigatoriamente, comunicado ao 6rgao de
vigilancia sanitaria federal e ao estado interessado.

Artigo 69 - O cancelamento da autorizagéo para funcionamento de empresa e
de licenca de estabelecimento somente ocorrera, apos a publicacdo, na
imprensa oficial, de decisao irrecorrivel, sem prejuizo da interdicdo nos casos
previstos em lei.

PARAGRAFO UNICO - Nos gabinetes sanitarios que deverdo ser separados
por sexo, na proporcgao prevista em lei, recebendo luz natural ou artificial, bem
como ventilagé@o e isolados dos locais de venda, sera obrigatoria a existéncia
de papel ou secador de ar quente e com aviso afixado em ponto visivel,
determinado a obrigatoriedade de seu uso, ficando proibidos recipientes para
papel higiénico usado, sem tampa.

TITULO V

DISPOSICOES GERAIS PARA TODOS OS ESTABELECIMENTOS
INDUSTRIAIS OU COMERCIAIS DE GENEROS ALIMENTICIOS

Artigo 70 - E proibido elaborar, extrair, manipular, armazenar, fracionar ou
vender produtos alimenticios, condimentos ou bebidas e suas matérias-primas
correspondentes, em locais inadequados para esses fins, por sua capacidade,
temperatura, iluminacéo, ventilagdo e demais requisitos de higiene.
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Artigo 71 - Os estabelecimentos industriais e comerciais de géneros
alimenticios deverao:

| - Dispor de dependéncias e instalagbes minimas
adequadas, na forma da lei, para a producéo, fracionamento, conservacao,
acondicionamento, armazenamento e comercializacao de alimentos;

I - Manter permanentemente higienizadas suas
dependéncias, bem como as maquinas, utensilios e outros materiais nelas
existentes, sendo proibido utilizar essas dependéncias como habitacdo ou
dormitério ou como area de circulacdo para residéncia ou moradia;

lIl - Impedir a existéncia de plantas téxicas em quaisquer
de suas dependéncias;

IV - Possuir iluminagcao por luz natural, sempre que seja
possivel, e quando necessaria luz artificial, esta devera ser fria e protegida
contra acidentes;

V - Evitar a presenca de insetos e roedores, efetuando
dedetizacao e desratizacdo semestrais, realizadas por empresas devidamente
registradas e credenciadas pela autoridade competente;

VI - Dispor de adequado abastecimento de agua para
atender as necessidades do trabalho industrial ou comercial e as exigéncias
sanitarias;

VII - Dispor de adequado sistema de esgotamento ligado a
tubos coletores e estes ao sistema geral publico, quando existente, ou a
fossas sépticas;

VIII - Dispor de ventilagdo suficiente em todas as
dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégica cabiveis;

IX - Possuir instalacdes de frio dotadas de dispositivos de
controle de temperatura e umidade, quando se fizer necessaria em nimero e
com area suficiente, segundo a capacidade do estabelecimento;

X - Armazenar os produtos elaborados, as matérias-
primas, os aditivos e as bebidas, bem como o material destinado ao
acondicionamento de alimentos, em locais apropriados, em estantes ou
suportes adequados. Em caso de sacarias, estas deverdo ser colocadas
sobre estrados, afastados no minimo 15 cm do piso e das paredes;

Xl - Possuir mesas de manipulacdo revestidas na
superficie de material liso impermeavel e resistente;

XIl - Possuir pisos de superficie lisa, de material compacto
e resistente, com ralos sifonados, providos de grelhas que se fechem, ligados
a rede de esgotos e paredes convenientemente impermeabilizadas com
material adequado, liso e resistente, até a altura minima de 2 m (dois metros),
salvo no caso das cozinhas, onde tal material sera estendido até o teto;

XIll - Possuir a maquinaria, bem como os utensilios e
equipamentos de tipo aprovado pela tecnologia especifica;

XIV - Fazer por processos mecanicos, evitando-se o mais
possivel o manual, a operacédo de acondicionamento do produto final;
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XV - Manter os produtos alimentares em locais separados
dos usados para produtos saneantes, desinfetantes, toxicos e produtos
similares.

8 1° - Nos estabelecimentos comerciais ndo sera permitida
a exposicao de géneros alimenticios fora de sua area fisica.

8 2° - Nos locais de elaboracdo de alimentos é proibida a
existéncia de outras matérias-primas, instrumentos ou materiais estranhos ao
processo de fabricacéao.

8 3° - Nos locais onde se manipulem ou armazenam
produtos alimenticios, as aberturas de comunicacdo e ventilacdo deverdo
estar providas de dispositivos adequados para impedir, tanto quanto possivel
a entrada de insetos e de impurezas.

§ 4° - E expressamente proibido fumar e varrer a seco nas
dependéncias onde se encontram géneros alimenticios.

Artigo 72 - As firmas proprietarias de estabelecimentos que produzam ou
fracionem alimentos sao responsaveis por todo produto que enviem ao
comércio e, quando verificarem que a elaboracdo ou acondicionamento se
deu em condicBes higiénicas defeituosas, bem como a infracdo das
disposi¢des vigentes, deverao inutilizar o produto imediatamente, ressalvados
0s casos de aproveitamento autorizado pela autoridade sanitaria.

8§ 1° - Consideram-se como destinados ao consumo
quaisquer alimentos encontrados em estabelecimentos comerciais ou
industrias préprios, ou em suas dependéncias, salvo se estiverem em
recipientes de lixo, ja inutilizados ou em locais isolados com a indicacdo de
“improprio para o consumo”.

8§ 2° - A amostra para fins de andlise fiscal, que
permanecer nos estabelecimentos pelo prazo necessario a referida analise
devera ficar em recipiente fechado, isolado e sob refrigeracdo quando for o
caso.

8§ 3° - Os produtos devolvidos pelo comércio por
comprovado defeito de elaboragédo, acondicionamento ou conservacéo, ficam
proibidos de serem armazenados nos estabelecimentos por mais de 48
(quarenta e oito) horas ressalvados por periodo de analise fiscal.

Artigo 73 — A construcdo, a instalacdo e o funcionamento de qualquer
estabelecimento industrial, ou comercial de alimentos, serdo autorizados pela
autoridade sanitaria competente devendo renovar-se a referida autorizacao
sempre que ocorrer mudanca de estabelecimento ou quando se pretender
modificar ou renovar a sua estrutura fisica, suas instalagcdes e equipamentos
ou a natureza das suas atividades operacionais.

PARAGRAFO UNICO - N&o sera autorizado o funcionamento do
estabelecimento que estiver incompletamente instalado e equipado para os
fins a que se destina, quer em unidades fisicas, quer em maquinarias e
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utensilios diversos, em razdo da capacidade de producdo com que se propde
operar.

Artigo 74 — Nos estabelecimentos industriais ou comercias de géneros
alimenticios, haverd em quantidade suficiente para colheita de residuos
préprios ou do publico consumidor, recipientes de material resistente,
facilmente removiveis, de superficie interna lisa, cantos arredondados,
dotados de tampa que se fechem hermeticamente e removidos diariamente,
salvo se forem residuos passiveis de aproveitamento sem prejuizo da saude
publica.

Artigo 75 — E obrigatéria a existéncia de aparelho de refrigeracdo ou
congelacao nos estabelecimentos em que se produzem, fabriquem, preparem,
beneficiem, manipulem, acondicionem, armazenem, depositem ou vendam
produtos alimenticios pereciveis ou alteraveis.

PARAGRAFO UNICO - A critério da autoridade sanitaria, a exigéncia de que
trata este artigo podera estender-se aos veiculos de transporte.

Artigo 76 — Sera obrigatorio rigoroso asseio nos estabelecimentos industriais
e comerciais de géneros alimenticios.

PARAGRAFO UNICO - Nos gabinetes sanitarios que deveréo ser separados
por sexo, na proporcgao prevista em lei, recebendo luz natural ou artificial, bem
como ventilagé@o e isolados dos locais de venda, sera obrigatoria a existéncia
de papel ou secador de ar quente e com aviso fixado em ponto visivel,
determinado a obrigatoriedade de seu uso, ficando proibidos recipientes para
papel higiénico usado, sem tampa.

Artigo 77 — As pessoas que manipulam alimentos, quando no exercicio de
sua atividade, devem:..

| - Manter o mais rigoroso asseio corporal e do vestuario;

Il - Fazer uso de vestuario adequado a natureza dos
Servicgos;

lIl - Fazer uso de gorro ou outro dispositivo que cubra os
cabelos;

IV - Ter maos obrigatoriamente lavadas com agua e sabéo
antes do inicio das atividades, quando tenham tocado material contaminado e
apos a utilizacdo do gabinete sanitario;

V - Ter as unhas curtas, sem pintura e limpas;

VI - Abster-se de tocar diretamente com as m&aos nos
alimentos mais do que o absolutamente necessario e desde que nao possam
fazé-lo com o uso de utensilios apropriados;

VII - Abster-se de fumar e mascar gomas, bem como usar
adornos nos bracos;

22



VIII - Apresentar a fiscalizacdo sanitaria o respectivo
cartdo de vacinacao atualizado, sempre que exigido;
IX - Usar somente cal¢cados fechados.

8§ 1° - O responsavel pela caixa devera receber
diretamente dos fregueses o dinheiro e dar-lhes o troco, sendo absolutamente
vedado ao manipulador de alimentos tocar em dinheiro.

§ 2° - As pessoas mencionadas no caput deste artigo nao
podem praticar quaisquer outros atos capazes de comprometer a limpeza do
estabelecimento ou assédio dos alimentos.

8§ 3° - As exigéncias deste artigo sdo extensivas a todos
agueles que, mesmo ndo sendo empregados ou operarios registrados nos
estabelecimentos de géneros alimenticios, estejam vinculados de qualquer
forma, a fabricacdo, manipulacdo, venda, depdsito ou transporte de géneros
alimenticios, em carater habitual.

Artigo 78 — Os depdsitos de combustiveis nos estabelecimentos de géneros
alimenticios, deverdo estar instalados em locais apropriados e protegidos de
modo a nao prejudicar a higiene e seguranca do estabelecimento.

TITULO VI

ESTABELECIMENTOS ESPECIAIS

CAPITULO |

PADARIAS, CONFEITARIAS E CONGENERES

Artigo 79 - As padarias, confeitarias e congéneres, quando o prédio em que
se instalarem se destinar, também, a industria panificadora, teréao:

a - Sala de manipulacgéo;

b - Sala de expedicao;

c - Loja de vendas;

d - Vestiarios;

e - Instalacdes sanitarias;

f- Deposito de combustiveis.

PARAGRAFO UNICO - A sala de manipulagdo, com area total minima de 35
m2 (trinta e cinco metros quadrados), deve ser constituida de forno, camara
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termo-reguladora, fermentacdo, depdsito de farinha, maquinaria, mesa de
manipulacdo e assentos.

Artigo 80 - Os depdsitos de farinha deverao ter:

a- Paredes revestidas até o teto com material liso e
impermeével;

b- Piso de material compacto, resistente e liso, sem
apresentar fendas, de modo a ndo permitir o acumulo de
detritos;

c - Ventilag&o e iluminagéo suficiente;

d- Protecdo permanente contra roedores, insetos e outros
agentes nocivos a saude.

Artigo 81 - A maquinaria, de padrédo consentaneo com sua finalidade, deve
ser instalada sobre bases apropriadas, fixas, de modo a evitar a trepidacéo e
estar afastada das paredes 80 cm (oitenta centimetros) no minimo, com
passagem livre de pelo menos um metro e trinta centimetros entre partes
moveis de maquinas.

Artigo 82 - Nas salas de manipulacdo, devem ser observadas as condi¢des
de higiene e salde ocupacional, relativa a iluminacdo, arejamento,
regularizacdo térmica, limpeza, paredes revestidas até o teto com azulejos
brancos, vidrados ou de material equivalente e piso de superficie lisa e
resistente, com ralos sifonados, providos de grelhas que se fechem.

Artigo 83 - As dependéncias destinadas a expedicdo de pdes e demais
produtos de fabricacdo devem ter paredes revestidas de material liso,
impermeavel e resistente, até a altura minima de dois metros, piso de
superficie lisa, balcbes com tampos de material liso e impermeéavel |,
desprovidos de fendas e rachaduras, apoiados sobre bases de concreto
acima do piso, no minimo, trinta centimetros e dotados de instalagbes com
dispositivos que protejam os alimentos.

Artigo 84 - As dependéncias destinadas a confeccdo de doces e salgados
observardo os seguintes requisitos:

a- Area total interna com minimo de doze metros
guadrados;

b- Paredes revestidas de azulejos brancos vidrados ou
outro material equivalente;

c- Fogédo a gas, elétrico ou outro sistema aprovado
provido de mecanismo de exaustédo de fumaca e vapores;

d- Armaérios para lougas e utensilios;

e - Bancadas com tampos de material liso e impermeavel,

desprovidos de fendas ou rachaduras;
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f- Pias de aco inoxidavel, providas de &gua corrente
guente e fria.

Artigo 85 - Nas atividades de producdo devem ser usados fermentos
selecionados, de pureza comprovada, sendo proibida a fermentacdo pelas
‘iscas” de massa.

Artigo 86 - No fornecimento de p&o a granel, os paes devem estar
acondicionados em embalagem proporcional ,constando do mesmo o0 nome e
domicilio da firma produtora.

Artigo 87 - Nos casos em que o0 pao deva ser embalado, a embalagem sera
feita em involucro impermeavel, transparente e fechado, contendo o nome e o
domicilio da firma produtora, bem como a data de sua fabricacdo, cuja
etiqueta sera obrigatoriamente colocada na parte externa da embalagem

PARAGRAFO UNICO - A Secretaria Municipal de Saude determinara os
casos e condicdes em que o pao deva ser embalado.
CAPITULO Il
DAS FABRICAS DE DOCES , BALAS , BOMBONS E PRODUTOS
CONGENERES.

Artigo 88 - As fabricas de doces e demais estabelecimentos congéneres
deveréo ter locais e dependéncias destinados:

a- A elaborac&o ou preparo dos produtos;

b - Ao a condicionamento, rotulagem e expedicao;
C- Ao depasito de farinha, agucar e matérias-primas;
d- A venda;

e- As maquinas, fornos e caldeiras;

f- Vestiarios;

g- Instalagbes sanitarias.

Artigo 89 - As farinhas, pastas, frutas, caldas e outras substéncias em
manipulacdo deverao ser trabalhadas com amassadores e outros aparelhos
mecanicos de tipo aprovado.

Artigo 90 - Os produtos serdo protegidos por involucros adequados,

conservados ao abrigo dos insetos e poeiras e ndo poderédo ser embrulhados
em papel de imprensa ou ja servido.
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CAPITULO 1l

DOS ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM LEITE E LATICINIOS

Artigo 91 - Além das disposi¢cBes concernentes as normas deste Cddigo e de
quaisquer outras da legislacdo sanitaria que lhes sejam aplicaveis, serédo
observadas as deste capitulo, nos estabelecimentos que comercializam leite e
laticinios.

Artigo 92 - Sob a designacdo genérica de “leite “
comercializacao do leite de vaca.

sO6 é permitida a

PARAGRAFO UNICO - O leite que proceder de outros mamiferos devera ter
no seu involucro, a indicacao precisa do animal de origem e estara sujeito as
mesmas exigéncias do leite de vaca.

Artigo 93 - Todo leite dado ao consumo humano devera ser pasteurizado ou
submetido a processo legalmente permitido, de modo a torna-lo isento de
germes patogénicos, sem prejuizo de suas propriedades fisicas e quimicas,
de seus elementos bioquimicos e de seus caracteres organolépticos normais.

Artigo 94 - Os padrdes de identidade e de qualidade do leite e dos laticinios
séo os estabelecidos nos dispositivos constantes de sua legislagao.

Artigo 95 - A conservacgao do leite “in natura” sera feita por meio de emprego
exclusivo do frio, ressalvado o leite esterilizado.

Artigo 96- O leite e derivados para consumo publico serdo transportados e
colocados a venda envasados em embalagens devidamente aprovadas.

Artigo 97 - E proibida a abertura da embalagem do leite para venda
fracionada do produto, salvo quando destinado ao consumo imediato, nas
leiterias, cafés, bares e outros estabelecimentos que sirvam refeic¢des.

Artigo 98 - E proibida a comercializa¢&o do queijo que ndo contenham o selo
de inspecdo Federal, Estadual ou Municipal.

PARAGRAFO UNICO - Toda mercadoria encontrada fora do prazo

estabelecido no caput deste artigo, sera apreendida e inutilizada no local,
ficando o infrator sujeito a multa.

CAPITULO IV
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ESTABELECIMENTO QUE COMERCIALIZAM CARNES E DERIVADOS OU
SUBPRODUTOS.

Artigo 99 - S&o consideradas carnes para consumo humano as oriundas das
espécies bovina, equina, suina, ovina e caprina, bem como aves, coelhos,
cacas e animais aquéaticos e anfibios.

Artigo 100 - Somente podera ser exposta a venda e ao consumo, com a
denominagcdo de carne fresca ou verde, a proveniente de animais sadios,
abatidos em matadouros ou abatedouros registrados, fiscalizados e entregues
até 24 (vinte e quatro) horas apés o abate do animal.

8 1° - Ultrapassadas as 24 (vinte e quatro) horas do abate,
a carne somente poderd ser entregue ao consumidor se conservada em
camara frigorifica, mediante processo adequado de refrigeracdo ou
congelacdo e transportada, dessa mesma forma, dos estabelecimentos de
abate para entrepostos ou estabelecimentos de consumo.

8§ 2° - As carnes conservadas, na forma do paragrafo
anterior, denominam-se carnes resfriadas e congeladas, respectivamente.

Artigo 101 - Somente sera permitido expor a venda e ao consumo as carnes
e derivados provenientes de estabelecimentos devidamente registrados no
orgdo competente.

Artigo 102 - Os produtos e subprodutos oriundos de animais abatidos em
estabelecimentos ndo registrados, quando expostos a venda e ao consumo e
julgados pela fiscalizacdo em condi¢cbes higiénicas satisfatérias, serao
apreendidos e distribuidos a instituicbes de fins filantrépicos de referéncia
municipal.

Artigo 103 - Nos estabelecimentos que comercializam carnes, sera facultada
a venda de carne fresca moida, sendo feita esta operacédo, obrigatoriamente,
em presenca do comprador, porém, proibido manté-la estocada nesse estado.

Artigo 104 - Nos estabelecimentos que comercializam carnes, sera facultada
a venda de visceras frescas ou frigorificadas.

Artigo 105 - E proibida a industrializagdo nos estabelecimentos que
comercializam carnes.

8§ 1° - Sera facultado vender carnes conservadas e
preparadas procedentes de fabricas legalmente licenciadas e registradas,
desde gue os estabelecimentos mencionados no caput, deste artigo possuam
balcdo com vitrina frigorificado, especialmente destinado a exposicdo dos
referidos produtos.
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§ 2° - As carnes preparadas, conservadas ou fabricadas
nos estabelecimentos que comercializem carnes, excetuados os casos do §
1°, serdo sumariamente apreendidas.

Artigo 106 - Os acougues deverdo obedecer as seguintes condicdes fisicas:

a- Area minima de vinte metros quadrados, com testada
nunca inferior a quatro metros;

b- Paredes impermeabilizadas, até o teto, com azulejos
brancos ou de material equivalente de cor clara sendo
proibidos a cor vermelha e seus matizes;

c- Piso de superficie lisa, compacta, de cor clara,
excluindo-se a vermelha e seus matizes, com declive
suficiente para o escoamento das aguas de lavagem através
de ralos sifonados, providos de grelhas que se fechem e
ligados a rede de esgotos;

d- Teto pintado de cor clara ou revestido de material
impermeével, sendo proibidos a cor vermelha e seus
matizes;

e - Portas de frente guarnecidas por grades de ferro ou
aco, de modo a permitir constante e franca renovacéao de ar,
tendo, na parte anterior, almofadas em chapa metélica com
altura de vinte centimetros.

Artigo 107 - Nos agougues, a iluminagdo se fara por luz natural, quando se
tornar necessario o emprego de luz artificial, esta deve ser a mais semelhante
possivel a natural, sendo proibida a coloracdo vermelha, mediante quaisquer
artificios.

Artigo 108 - Os acougues terdo agua corrente em quantidade suficiente e
serdo providos de pias inoxidaveis e lavatérios de louca, com siféo, ligados
diretamente a rede de esgotos.

PARAGRAFO UNICO - Nas localidades onde ndo haja rede de esgotos, as
aguas servidas terdo destino conveniente, de acordo com o sistema indicado
pelo érgéo técnico.

Artigo 109 - Todo equipamento, inclusive o tendal, sera de aco inoxidavel ou
de outro material previamente aprovado pelo 6rgdo técnico. O tendal sera
instalado a uma altura minima de 2 (dois) metros, de modo que as carnes a
serem dependuradas para desossa ou pesadas nédo entrem em contato com o
piso do estabelecimento.

PARAGRAFO UNICO - Os utensilios e instrumentos serdo de aco inoxidavel
sendo desaconselhavel o uso de machado e machadinhas, permitida a
utilizacdo de bandejas de material impermeavel de cantos arredondados.
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Artigo 110 - Os balcdes de alvenaria serao revestidos de azulejos brancos ou
material liso e impermeavel, desprovidos de molduras, e terdo a altura minima
de um metro, devendo assentar diretamente sobre o piso, em base de
concreto.

8 1° - Os balcdes pré-fabricados serdo de aco inoxidavel
ou outro material previamente aprovado pelo 6rgao técnico, obedecendo as
demais especificacdes previstas neste artigo.

§ 2° - Os balcGes serdo equipados com Vvitrines
frigorificadas, com altura de um metro e temperatura nunca superior a 10° C
onde serao expostas, obrigatoriamente, as carnes destinadas a venda.

Artigo 111 - Os agougues serdao dotados de geladeiras comerciais ou
camaras frigorificas, com temperatura ndo superior a 10° C (dez graus
centigrado), equipadas com estrados de material apropriado e destinadas,
exclusivamente, a conservacéao das carnes.

Artigo 112 - Somente serd permitido manter as carnes no tendal em
temperatura ambiente durante a operacao de desossa e corte.

Artigo 113 - As carnes em geral e as visceras serdo mantidas em frigorifico
ou em vitrines frigorificadas.

Artigo 114 - A carne encontrada em contato direto com gelo sera apreendida.

Artigo 115 - E expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e
papéis usados ou servidos para embrulhar carnes e visceras.

Artigo 116 - E obrigatéria a limpeza e higienizacdo diaria dos agougues e
estabelecimentos congéneres e de todos 0s seus equipamentos, utensilios e
instrumentos.

Artigo 117 - Os estabelecimentos que comercializam carnes e derivados nao
poderdo utilizar suas dependéncias como habitacdo ou dormitério, nem
possuir circulacdo interna para moradia porventura existente na area destes
estabelecimentos.

Artigo 118 - Os 0sso0s, sebos e residuos, sem aproveitamento imediato, serdo
armazenados sob refrigeracdo em caixas fechadas, revestidas interna e
externamente de folha-de-flandres, aluminio, aco inoxidavel ou vasilhames
plasticos higienizados diariamente em local préprio.

Artigo 119 - E proibido o contato manual do consumidor com a carne
exposta.
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CAPITULO V

ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM PESCADO

Artigo 120 - As peixarias sdo estabelecimentos destinados a venda de
peixes, moluscos, crustaceos e outras espécies aquaticas, frescas
frigorificadas ou congeladas.

8§ 1° - As peixarias sdo obrigadas a vender o peixe
eviscerado e limpo, excetuando-se o pescado miudo, de tamanho maximo de
vinte e cinco centimetros.

8§ 2° - Sera facultada, as peixarias, a venda de peixes,
moluscos, crustaceos e outras espécies aquaticas, congeladas, oriundas de
estabelecimento  registrados, quando devidamente conservadas e
acondicionadas em involucros rotulados.

Artigo 121 - E proibida qualquer industrializacdo do pescado no local de
venda e armazenamento, inclusive a salga, prensagem, cozimento e
defumacao.

Artigo 122 - As peixarias deverdo ter as seguintes condicdes fisicas:

a- Area minima total de vinte metros gquadrados, sendo
gue a largura ndo devera ser inferior a trés metros, nos
estabelecimentos especificos, excetuados os localizados em
mercados e supermercados, cuja area total ndo podera ser
inferior a quinze metros quadrados:

b- Paredes impermeabilidade até o teto, com azulejos,
brancos ou outro material equivalente, sendo proibidos a cor
vermelha, e seus matizes;

c- Piso de superficie lisa, compacta, de cor clara,
excluindo-se a vermelha e seus matizes, com declive
suficiente para o escoamento das aguas de lavagens através
de ralos sifonados, providos de grelhas que se fecham e
ligados a rede de esgotos;

d- Teto pintado de cor clara ou revestido de material
impermeével, sendo proibida a cor vermelha e seus matizes;
e - Portas de frente guarnecidas por grades de ferro ou
aco, de modo a permitir a renovacao do ar, tendo, na parte
inferior, almofadas em chapa metélica com altura minima de
vinte centimetros;

f-  InstalacGes sanitarias, isoladas dos locais de trabalho e
obedecendo aos requisitos técnicos.
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Artigo 123 - A iluminacgdo artificial das peixarias serd a mais semelhante
possivel a natural, sendo permitida, também, a luz fria.

Artigo 124 - As peixarias terdo agua corrente, em quantidade suficiente, e
serdo providas de pias inoxidaveis e lavatérios de louca, com sifao, ligados
diretamente a rede de esgotos.

PARAGRAFO UNICO - Nas localidades onde ndo haja rede de esgotos, as
aguas servidas terdo destino conveniente, de acordo com o sistema indicado
pelo 6rgéo técnico competente.

Artigo 125 - Os balcdes de alvenaria seréo revestidos de azulejos brancos ou
material liso e impermeavel, desprovidos de molduras e terdo altura minima
de um metro, devendo assentar diretamente sobre o piso, em base de
concreto.

PARAGRAFO UNICO - Os balcdes pré-fabricados seréo de aco inoxidavel ou
outro material previamente aprovado pelo érgdo técnico e deverdo ficar
afastados do piso quinze centimetros, no minimo, obedecendo as demais
especificacdes previstas neste artigo.

Artigo 126 - As peixarias serao dotadas de geladeiras comerciais e camaras
frigorificas, com temperatura ndo superior a 10° C (dez graus centigrado)
equipadas com estrados de material apropriado e destinadas, exclusivamente
a conservacao do pescado.

Artigo 127 - E proibido manter o pescado fora de conservacéo frigorifica,
exceto durante a fase de limpeza e evisceracéo.

8 1° - O pescado fresco ou resfriado sO pode ser exposto
a venda desde que conservado sob a acédo direta do gelo a critério da
autoridade sanitaria ou balcao frigorificado.

8§ 2° - O pescado fracionado serd exposto,
obrigatoriamente, em balcao frigorificado.

Artigo 128- E expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e papéis
usados ou maculados para embrulhar o pescado.

Artigo 129 - Somente sera permitida a entrega do pescado em domicilio
guando devidamente acondicionado e em veiculo provido de caixa fechada,
revestida, interna e externamente, de ago inoxidavel.

Artigo 130 - E obrigatoria a limpeza diaria das peixarias e todos os seus
equipamentos, utensilios e instrumentos.
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Artigo 131 - As peixarias terdo em local apropriado caixas fechadas de
material aprovado pelo 6rgdo técnico, revestidas, internamente e
externamente, de folha-de-flandres, aluminio ou aco inoxidavel, destinadas a
guarda de escamas, visceras e demais residuos do pescado, as quais serao
retiradas diariamente ou conservadas sob refrigeracdo, devidamente
separadas dos produtos destinados a venda.

Artigo 132 - Somente sera permitida a venda de pescado, fora das peixarias,
quando devidamente acondicionadas e em veiculos frigorificos, vistoriados
pela autoridade sanitaria, sendo proibida a critério da mesma a eviscerardo e
descamacao no local da venda .

Artigo 133 - Consideram-se entrepostos do pescado os estabelecimentos
que, além dos seus demais componentes e obedecidas as disposicdes
referentes aos estabelecimentos que o comercializem, forem equipados com
camaras frigorificas, com capacidade suficiente de armazenagem a
temperatura ndo superior a -18° C (dezoito graus centigrados negativos).

Artigo 134 - E proibido o preparo ou o fabrico de conservas nos
estabelecimentos que comercializam o pescado.

CAPITULO VI

MERCADO E SUPERMERCADOQOS

Artigo 135 - O edificio ou prédio, cuja construcdo se destina a mercado e
supermercado, devera atender as exigéncias e condicfes seguintes:

a- Area livre, para circulacdo, correspondente a 40%
(quarenta por cento) da area construida;

b- Pé direito minimo de 6m ( seis metros), medidos da
parte mais baixa do telhado, observando-se a
regulamentacdo especifica para os diferentes ramos de
COMeércio;

c- Paredes, mesmo as divisérias de boxes,
impermeabilizadas, até a altura minima de 2m (dois metros),
com azulejos ou outro material previamente aprovado pelo
orgdo técnico competente e de acordo com a
regulamentacédo especifica para os diferentes ramos de
comércio;

d- Paredes, acima do revestimentos a que se refere a
alinea anterior, pintadas em cores claras, com tinta a 0leo,
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plastica ou outro material previamente aprovado pelo érgao
técnico e mantidas permanentemente integras e limpas.

Artigo 136 - Os mercados e supermercados serdao providos de instalagbes
frigorificas adequadas ao tipo de comércio.

PARAGRAFO UNICO - A conservacdo do pescado, carnes, frutas e demais
géneros alimentares, nas camaras frigorificas desses estabelecimentos nao
devera ultrapassar o prazo de 15 (quinze) dias.

Artigo 137 - As bancas para exposi¢céo de conservas de origem animal seréo
de material liso, impermeavel e resistente, com inclinacdo suficiente para o
escoamento de liquidos.

Artigo 138 - Os géneros alimenticios deverdo estar separados dos produtos
de perfumaria e de limpeza.

Artigo 139 - Todos os equipamentos, utensilios e instrumentos utilizados nos
estabelecimentos deverdo ser mantidos conservados e limpos.

Artigo 140 - Os pisos dos mercados e supermercados serdo mantidos limpos
e em perfeitas condi¢cOes de higiene.

Artigo 141 - S&o proibidos nos mercados e supermercados o fabrico de

produtos alimenticios e a instalagdo de abatedouros de aves e pequenos
animais, sendo permitida a fabricacédo de produtos de panificacao.

CAPITULO VII

EMPORIOS, MERCEARIAS, ARMAZENS, DEPOSITOS DE GENEROS
ALIMENTICIOS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES.

Artigo 142 - Os emporios, mercearias, armazéns e depoésitos de géneros
alimenticios e estabelecimentos congéneres teréo:

a- Piso ladrilhado e paredes revestidas com material liso
impermedével e resistente, até a altura de dois metros, no
minimo;

b- Mesas ou balcbes com tampos lisos impermeavel e
resistentes, podendo ser de alvenaria em base de concreto.

Artigo 143 - E proibido:
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a- Manter em depoésito ou expor a venda substancias
toxicas ou causticas cujas embalagem se prestam a
confusé@o com alimentos;
b- Expor a venda ou ter depdsito, entre 0os géneros
alimenticios, para consumo publico, géneros deteriorados,
falsificados ou fraudados.

Artigo 144 - Os géneros alimenticios deverdo estar protegidos da acao de
poeiras, insetos e impurezas, devendo, ainda, evitar-se a acdo direta dos
raios solares sobre os alimentos de facil alteracdo ou que possam ser
ingeridos sem coccao.

Artigo 145 - As quitandas, casas e depositos de frutas deverdo ter suas
instalacbes em lojas destinadas exclusivamente a esse ramo de comercio,
sendo proibida a exposicao e venda de aves e outros animais, assim como a
de combustivel.

Artigo 146 - E permitido o armazenamento de banana e outras frutas em
estufas, ficando proibido para o seu amadurecimento o uso de quaisquer
processos que constituem riscos a saude.

Artigo 147 - E proibido expor & venda ou manter em depdsitos frutas
amolecidas, esmagadas ou fermentadas, bem como verduras e legumes
deteriorados ou improprios para 0 consumo.

Artigo 148 - Sera facultada a venda de carvdo nas quitandas, desde que
exposto em sacos de papel resistente, conservados em perfeito estado.

Artigo 149 - E proibida a exposi¢do e venda de aves e outros animais, bem

como de géneros alimenticios estranhos ao ramo de comércio, incluindo-se
na proibicdo, detergente e combustiveis liquidos para fracionamento no local.

CAPITULO VIII

CASAS E DEPOSITOS DE OVOS, AVES E PEQUENOS
ANIMAIS VIVOS

Artigo 150- As casas e depodsitos de ovos, aves e peguenos animais vivos
deverdo ter suas instalacfes ou lojas destinadas exclusivamente a esse ramo
de comércio, devendo as portas de frente serem guarnecidas por grades de
ferro ou aco, de modo a permitir a renovacao de ar, tendo, na parte inferior,
almofada em chapa metalica com altura minima de 20 cm (vinte
centimetros).
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Artigo 151 - As gaiolas serdo de fundo duplo movel, de modo, a permitir a
sua limpeza e lavagens, providas de comedouros e bebedouros metalicos.

Artigo 152 - E expressamente proibido expor a venda ou manter no
estabelecimento aves e pequenos animais doentes, em mas condicbes de
nutricdo, ou confinados em espago insuficiente.

Artigo 153 - E proibido o abate, bem como a venda de aves e pequenos
animais abatidos, assim como a permanéncia de equipamentos destinados a
tal finalidade.

Artigo 154 - Os ovos expostos a venda serdo acondicionados em caixas
apropriadas, protegidas da acao direta dos raios solares, em locais ventilados,
devendo ser considerados improprios para O consumo O0S que se
apresentarem sujos, gretados, quebrados, putrefeitos ou com odores
anormais, bem como 0s que, a ovoscopia, se mostrarem embrionados
infestados, infectados ou mofados.

CAPITULO IX

RESTAURANTES, CHURRASCARIAS, BARES, CAFES, LANCHONETES E
ESTABELECIMENTOS CONGENERES.

Artigo 155 - Os restaurantes, churrascarias, bares, cafés, lanchonetes e
estabelecimentos congéneres , serdo observadas, também as seguintes
normas:

| - instalagbes suficientes e adequadas ao ramo de
comércio para a confeccao, fracionamento, conservacéo, acondicionamento e
armazenamento de alimentos;

- Manter permanentemente higienizada suas
dependéncias, bem como 0s moveis, equipamentos, utensilios e demais
materiais nela existentes.

Artigo 156 - Ser& permitido utilizar nos pisos e paredes do saldo de refeicdes
ou de vendas, revestimentos de efeitos decorativos quando mantidos
higienizados, instalados sobre superficie adequada e aprovados, previamente,
pelo 6rgéo técnico competente.

Artigo 157 - As copas e cozinhas deverao ajustar-se a capacidade instalada
operacional dos estabelecimentos e possuir, obrigatoriamente:
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a- Area minima de 10 m? (dez metr6s quadrados);

b - Ventilac&o e iluminacéo suficientes e adequadas;

C- Piso de material liso, compacto, resistente e
antiderrapante;

d- Paredes das copas revestidas até a altura minima 2

m (dois metros) de azulejos claros ou de outro material
equivalente e das cozinhas revestidas até o teto com igual
material;

e- Fogéo dotado de coifa ou cupula equipada com filtro
de carvao ou outro material absorvente;

f- Cozinhas providas de bancadas com tampos de
material liso, compacto e resistente, pias de aco inoxidavel
em numero suficiente, agua corrente quente e fria, e
dispositivo adequados para guarda dos utensilios e
apetrechos de trabalho em condi¢des higiénicas;

g- Tubos de queda conectados a caixa de gordura , que
devera ser higienizada uma vez por semana, ou a rede de
esgoto com capacidade adequada ao volume de
escoamento das aguas servidas;

8 1° - As cozinhas, quando instaladas em edificios de mais
de dois pavimentos, deverdo possuir sistema exaustor adequado e suficiente
de modo a evitar o superaguecimento, o viciamento da atmosfera interior e
exterior por fumaca, fuligem ou residuos gasosos resultantes de coccao e
fritura dos alimentos.

8§ 2° - N&o serdo licenciados o0s estabelecimentos
mencionados no caput deste artigo, se as cozinhas ndo estiverem ajustadas a
capacidade operacional instalada, de acordo com os dispositivos contidos
deste artigo e o cddigo de obras em vigor.

Artigo 158 - Os bares e estabelecimentos que nédo confeccionem nem sirvam
refeicbes deverdo Ter areas compativeis com 0s equipamentos e as suas
finalidades, aprovados pela vigilancia sanitaria.

Artigo 159 - E expressamente proibido o funcionamento desses
estabelecimentos quando ndo dispuserem de agua corrente quente e fria em
guantidade suficiente aos seus misteres.

Artigo 160 - As instalagfes sanitarias, mantidas em perfeito estado de
higienizacdo, deverdo ser obrigatoriamente separadas por sexo,
convenientemente isolados dos locais de manipulacéo e guarda de alimentos,
obedecido o Codigo de Obras.
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PARAGRAFO UNICO - Sera obrigatéria a adequada instalacéo de lavatorios
com agua corrente, sabao e toalha individual junto aos gabinetes sanitarios e
nos locais onde se elaborem, manipulem ou sirvam refei¢des.

Artigo 161 - As despensas e adegas serao instaladas em locais especificos,
obedecendo aos requisitos de higiene.

Artigo 162 - O lixo e os residuos de alimentos deverdo ser depositados em
recipientes de facil limpeza, hermeticamente fechados e removidos por
ocasido da limpeza diaria. Devera haver recipientes em numeros suficientes
para atendimento ao publico.

Artigo 163 - Nos restaurantes, churrascarias, cafés, lanchonetes e
estabelecimentos congéneres observar-se-a o seguinte:

| - Os vasilhames e os utensilios utilizados para preparar
ou servir alimentos serao de material inécuo, inatacavel e inoxidavel

Il - E expressamente proibido o uso de pratos, copos,
talheres e demais utensilios quando quebrados, rachados, lascados, gretados
ou defeituosos;

[l - Os acgucareiros serdo de tipo higiénico e providos de
tampa de fechamento eficiente;

IV - As loucas, copos, talheres e demais utensilios depois
de convenientemente lavados em agua quente ou higienizados por outro
processo aprovado previamente pela autoridade sanitaria, deverdo ser
protegidos da acao de poeiras, insetos e impurezas;

V - As lougas, copos, talheres e guardanapos deverao ser
levados para as mesas limpos e secos;

VI - Substéncias destinadas a preparacao dos alimentos
deverdao ser depositadas em locais adequados e convenientemente
protegidas, sendo que as carnes, 0 pescado e os demais alimentos de facil
decomposicéo serdo conservados em geladeiras ou camaras frigorificas;

VII - As toalhas de mesa, logo apds a sua utilizacdo serdo
substituidas por outras limpas;

VIII - Nas cozinhas, serdo guardados exclusivamente os
utensilios e apetrechos de trabalho, bem como as substancias e os artigos
necessarios a confeccédo dos alimentos e dispostos de forma a assegurar sua
higiene e conservacéao;

IX - Uma vez confeccionados para consumo imediato, sem
ou com coccgao, assadura, ou fritura, os alimentos ndo poderao ser guardados
por mais de 24 (vinte e quatro) horas ap0s o preparo, nem serem utilizados
para elaboracdo de novos pratos;

X - As sobras e os restos de comidas que voltam dos
pratos por nao terem sido consumidos, deverdao ser imediatamente
depositados no recipiente proprio para a coleta dos residuos de alimentos;
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XI - E proibido produzir bebidas alcéolicas no proprio
estabelecimento, sendo permitida a sua manipulacdo para uso imediato e
sempre a vista do consumidor;

Xll - Os copos, tacas, calices e demais recipientes para
servir bebidas s6 poderdo ser resfriados pelo uso direto de agua gelada
filtrada e gelo proveniente de agua filtrada;

Xl - uso de gelo em contato direto com a bebida,
somente quando obtido de agua filtrada;

XIV - O uso obrigatorio de filtros de aguas, de modelo
aprovado;

XV - Nos “cafés expressos™ as xicaras e colheres serao
previamente lavadas em agua corrente fria e, em seguida conservadas em
aparelhos apropriados que garantam uma temperatura ndo inferior a 90°C
(noventa graus centigrados);

XV - A lavagem prévia, em agua corrente e fria, das
xicaras e colheres de café, que serdo conservadas em aparelhos apropriados
a uma temperatura nédo inferior a 90°¢ (noventa graus centigrados);

Artigo 164 - E facultado as churrascarias instalar churrasqueiras em locais
adequados, mesmo ao ar livre, desde que atendam aos preceitos de higiene,
bem como confeccionar molhos tipicos e usar carvdo vegetal como
combustivel.

CAPITULO X

PASTELARIAS, PIZZARIAS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Artigo 165 - As pastelarias, pizzarias e estabelecimentos congéneres deveréo
ser dotadas de:

| - local de manipulacéo:

a - Paredes revestidas, até o teto, de azulejo ou outro
material liso, de cor clara, impermeavel e lavavel devendo a
cozinha dispor de area interna de acordo com o Codigo de
Obras em vigor,

b — Piso de superficie lisa, de ceramicas antiderrapante ou
de outro material compacto resistente, lavavel e de cor clara,
com ralos sifonados providos de grelhas que se fechem em
namero suficiente ligados a rede de esgotos;

c - Ventilac&o e iluminacéo suficientes e adequadas;
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d — Bancas com tampo de marmore ou outro material liso
compacto e resistente, providas de pias de ac¢o inoxidavel
com agua corrente quente e fria.

Il — local de elaboracéo:

a - A cozinha dispora de area interna de acordo com sua
capacidade operacional e aprovacao da autoridade sanitaria.
b - Piso de superficie lisa, de ceramica ou de outro material
compacto resistente, lavavel e de cor clara, com ralos
sifonados providos de grelhas que se fechem em ndamero
suficiente ligados a rede de esgotos ;

c - Paredes revestidas até o teto de azulejo ou outro material
liso, de cor clara, impermeavel e lavavel devendo a cozinha
dispor de area interna de acordo com o cédigo de obras em
vigor;

d - Bancas com tampo de marmore ou outro material liso
compacto e resistente, providas de pias de aco inoxidavel
com agua corrente quente e fria;

e - Fogao a gas, elétrico ou de outros sistemas aprovado,
dotado de coifa ou cupula equipada com filtro de carvao ou
outro material absorvente, sendo proibido conduzir a fumaca,
fuligem ou residuos gasosos, resultantes de coccéo e fritura
dos alimentos, diretamente para o exterior, em conexao com
sistema exaustor.

f - Ventilacdo e iluminacéo suficiente e adequada.

lIl - Local de exposicéo e venda:

a - Piso de superficie lisa, de ceramica ou de outro material
compacto resistente, lavavel e de cor clara, com ralos
sifonados providos de grelhas que se fechem em numero
suficiente ligados a rede de esgotos ;

b - Paredes revestidas, até altura minima de 2m (dois
metros) em azulejo ou outro material liso, de cor clara,
impermeavel e lavavel ;

c - Balcbes providos de tampos com superficie lisa, de
material resistente e impermeavel, podendo ser de alvenaria,
assentados diretamente sobre o piso, em base de concreto,
ou afastado do mesmo, cerca de 15 cm (quinze centimetros)
, quando pré-fabricados;

d — Ventilacéo e iluminacé&o suficiente e adequada

Artigo 166 - As instalacbes sanitarias, mantidas em perfeito estado de
higienizacdo, deverdo ser obrigatoriamente separadas por sexo,
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convenientemente isolados dos locais de manipulagéo e guarda de alimentos,
obedecido o Codigo de Obras.

PARAGRAFO UNICO - Sera obrigatéria a adequada instalacéo de lavatorios
com agua corrente, sabao e toalha individual junto aos gabinetes sanitarios e
nos locais onde se elaborem, manipulem ou sirvam refei¢des.

Artigo 167 - O lixo e os residuos de alimentos deverdo ser depositados em
recipientes de facil limpeza, hermeticamente fechados e removidos por
ocasido da limpeza diaria. Devera haver recipientes em numeros suficientes
para atendimento ao publico.

Artigo 168 - Os vestiarios serdo separados por sexo.

Artigo 169 - As massas e recheios deverédo ser preparados e utilizados no
mesmo dia, ndo podendo ser conservados no frigorifico por mais de 24 (vinte
guadro) horas.

8 1° - Os ingredientes para a confeccdo dos recheios de
pastéis, empadas e demais salgadinhos, deverdo estar em perfeitas
condicBes de consumo e serdo de preferéncia frescos, adquiridos no dia de
seu preparo ou, no maximo, 48 (quarenta e oito) horas antes, sendo proibido
manté-los em estoque no frigorifico, em quantidade que exceda a capacidade
de utilizacao.

§ 2° - Na elaboracdo de massas e recheios, é proibida a
utilizacéo de 6leos e gorduras ja servidas previamente.

§ 3° - E obrigatorio a substituicdo da gordura ou do 6leo de
fritura assim que apresentarem sinais de saturacdo, modificacdo na sua
coloracao ou presenca de residuos queimados.

Artigo 170 - Os fornos de pizza e maquinas de assar serdo instalados em
locais adequados, fora do alcance do publico.

8 1° - As formas de pizza sé deverdo ser de aluminio ou de
aco inoxidavel.

8§ 2°- As massas de pizza, uma vez preparadas, poderdo ser
utilizadas dentro do prazo de 24 (vinte quatro) horas desde que sejam
conservadas em frigorificos

8 3° - Todos os ingredientes para a confeccdo de pizza
deverao ser conservados dentro dos preceitos de higiene em frigorifico.

Artigo 171 - As pizzas, uma vez preparadas e cozidas, quando destinadas a
venda em fatias, serdo conservadas nas proprias formas, em estufas de
vidro.

PARAGRAFO UNICO - As pizzas sO0 poderdo ser levadas dos
estabelecimentos em embalagens apropriadas.
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Artigo 172 - as churrasqueiras, frigideiras e demais aparelhos e utensilios
serdo rigorosamente limpos e os equipamentos destinados a frituras serdo
dotados de sistemas exaustor.

Artigo 173 - A venda de churrascos e churrasquinhos somente sera permitida
guando forem preparados no préprio estabelecimento.

8 1° - A carne destinada a confeccdo de churrascos e
churrasquinhos devera atender as condi¢cdes de consumo e conservada sob
refrigeracdo no estabelecimento, em condi¢des higiénicas satisfatorias

8§ 2° - As carnes, uma vez manipuladas, serao
obrigatoriamente conservadas sob refrigeracéao.

8 3° - As verduras e o0s legumes serdo frescos e
acondicionados higienicamente.

Artigo 174 - As carnes, linguicas, salsichas e outros produtos carneos, para
consumo no estabelecimento, terdo obrigatoriamente, invélucro, rétulo ou nota
de venda que torne possivel identificar a sua procedéncia de venda, devendo
ser conservados em frigorifico.

Artigo 175 - SO sera permitido o uso de molhos e condimentos oriundos de

estabelecimentos industriais quando mantidos nos recipientes originais e
sempre protegidos de insetos e impurezas.

CAPITULO Xl

ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZEM PRODUTOS
ALIMENTICIOS LIQUIDIFICADOS E SORVETES.

Artigo 176 - As moendas de cana terdo instalagdes apropriadas, devendo o
caldo obtido passar por coadores destinados a sua melhor preparacéao.

8§ 1° - SO sera permitida a utilizacdo de cana raspada em
condicOes satisfatoria de consumo.

8 2° - A estocagem e a raspagem de cana serao realizadas
em dependéncia com piso e parede impermeabilizados, previamente
aprovados pela autoridade sanitaria e mantido em perfeitas condi¢cdes de
higiene.

8 3° - Os residuos deverdo ser mantidos em depdsitos
fechados até a sua remocdao, diariamente ou sempre que se fizer necessario.
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8 4° - O uso de gelo em contato direto com a bebida,
somente quando obtido de agua filtrada.

Artigo 177 - Os produtos obtidos pela liquidificagdo de alimentos “in natura”,
com ou sem adicdo de matéria-prima alimentar, serdo obrigatoriamente de
preparacdo recente, para consumo imediato e servido em copos de papel
apropriado ou similar (descartavel).

8§ 1° - As frutas, legumes, leite e demais produtos
alimenticios deverdo estar em perfeitas condi¢cées de consumo.

§ 2° - A agua em seu estado natural ou solido, quando usada
nos produtos liqtiefeitos e sorvete, devera, ser filtrada.

Artigo 178 - Os sorvetes, refrescos e refrigerantes serdo preparados com
agua filtrada e ingredientes em perfeitas condicbes de consumo. Sendo
permitida, a gaseificagcédo exclusivamente pelo anidrido carbonico puro.

PARAGRAFO UNICO - Os sucos, extratos, esséncias e xaropes utilizados na
preparacdo de refrescos el/ou refrigerante, obedecerdo as exigéncias
previstas neste Cddigo e na Legislacéo federal e estadual em vigor.

Artigo 179 - Os utensilios empregados no preparo e comercializacdo de

sorvetes, para serem utilizados, deverdo apresentar-se em perfeitas
condicdes de higiene.

TITULO VII

FEIRAS-LIVRES E COMERCIO AMBULANTE DE ALIMENTOS

CAPITULO |

FEIRAS - LIVRES

Artigo 180 - Todos os alimentos destinados a venda nas feiras-livres deveréo
estar agrupados de acordo com a sua natureza e protegidos da acao dos
raios solares, chuvas e outros intempéries, sendo proibido té-los diretamente
sobre o solo.

PARAGRAFO UNICO - A exposi¢éo dos alimentos, que a autoridade sanitaria
especificar, somente sera permitida em banca ou tabuleiros devidamente
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protegidos e revestidos de chapas de ferro zincado, galvanizado ou outro
material equivalente.

Artigo 181 - Nas feiras-livres, é permitido vender alimentos “in natura“ e
produtos alimenticios de procedéncia comprovada de industria registrada,
assim especificadas:

a- Frutas e hortalicas;

b- Galinaceos, quando mantidos em gaiolas de fundo
duplo mével, de ferro galvanizado, providas de comedouros
e bebedouros metalicos;

c- Ovos devidamente inspecionados e classificados
oriundos de estabelecimentos registrados;

d- Aves, coelhos e suinos abatidos, limpos, e eviscerados
e pescados, desde que acondicionados em veiculos
frigorificos com sistema especiais que garantam protecao e
conservacao adequada;

e - Massas alimenticias, corais e produtos enlatados ou de
acondicionamento adequado, com rotulagem indicativa de
sua procedéncia e validade, ndo sendo permitida fraciona-
los;

f-  Balas, doces ou biscoitos, quando acondicionados, por
unidade de peso ou quantidade, em invélucro impermeavel,
transparentes e fechado, devidamente rotulado;

g- Biscoitos a granel, acondicionados em recipientes
apropriados, que so6 serdo abertos durante a venda;

h- Produtos salgados, defumados e embutidos com
especificacdes indicativas de sua procedéncia e validade;

i- Laticinios regularmente embalados, rotulados com
procedéncia e data de validade e mantidos sob refrigeracéao.
N&o serdo permitidos seu fracionamento.

Artigo 182 - E expressamente proibida vender:

a- Doces de preparacéo caseira ou retalhados;

b - Frutas descascadas, raladas ou fracionadas bem como
hortalicas cortadas;

c- Carne fresca ou verde;

d - Galinaceos doentes ou em mau estado de nutri¢éo;

e - Ovos sujos, gretados, velhos ou anormais;

Artigo 183 - Aos feirantes € obrigatorio:

a - Trazer em seu poder licenca sanitaria e atestado de
saude devidamente atualizados;
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b - Usar durante a jornada de trabalho vestuario adequado
de cor clara;

¢ - Manter asseio individual e conservar limpos os tabuleiros,
bancas, mesas, veiculos e demais instrumentos de trabalho,
bem como a area ao seu redor;

d - Embrulhar alimentos em papel manilha ou similar, quando
necessario, sendo vedado o emprego de jornais, revistas e
papéis usados ou maculados;

e - Manter protegidos os géneros alimenticios que, de acordo
com a sua natureza, necessitem de protecao contra insetos,
poeiras, perdigotos e outros agentes nocivos.

PARAGRAFO UNICO - A licenca sanitaria do feirante é pessoal e
intransferivel e deve ser renovada anualmente.

Artigo 184 - Além das exigéncias contidas neste capitulo, os feirantes
deverdo observar, também, no que couber, o disposto no capitulo seguinte.

CAPITULO Il

COMERCIO AMBULANTE DE ALIMENTOS

Artigo 185 - O comércio ambulante de alimentos poderad ser exercido
mediante o emprego de:

a - Veiculos, motorizados ou nao, estando incluidos os
“"traillers”, previamente vistoriados e aprovados pela
autoridade sanitaria;

b - Tabuleiros adequados com as dimensdes maximas de
1m x 0,60 cm (um metro por sessenta centimetros);

c - Cestas, caixas envidracadas, pequenos recipientes
térmicos e outros meios adequados.

PARAGRAFO UNICO - Os implementos a que se refere este artigo devem
ser mantidos em boas condi¢cfes de higiene e conservacao.

Artigo 186 - Os produtos alimenticios e bebidas s6 poderdo ser dados ao
consumo quando oriundos de estabelecimentos industriais ou comerciais
registrados no orgao competente e acondicionados em involucro ou recipiente
rotulado.

Artigo 187 - As aves abatidas sO poderao ser vendidas exclusivamente em
veiculos frigorificos, protegidos por involucro impermeavel e transparente,
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devidamente rotulados de modo a possibilitar, a autoridade sanitéaria,
constatar a sua procedéncia e validade.

Artigo 188 - Somente sera permitida a venda de pescado quando
devidamente acondicionado em viaturas providas de instalacdo especiais que
assegurem frigorificacdo adequada.

8 1° - Nesta modalidade de venda, serdo permitidos no
interior dos veiculos especiais a evisceracédo, a limpeza e o fracionamento do
pescado.

§ 2°- O pescado eviscerado ou fracionado encontrado em
contado direto com o gelo sera apreendido e inutilizado.

Artigo 189 - Somente sera permitida a venda de refrescos e sorvetes quando
originarios de estabelecimentos industriais, em recipientes apropriados,
descartaveis ou consumiveis.

PARAGRAFO UNICO - Os sorvetes solidificados deverdo estar sempre
acondicionados por unidade, em involucros apropriados.

Artigo 190 - As frutas e legumes deverao estar em perfeitas condicdes de
consumo e expostos a venda em tabuleiros ou outros recipientes aprovados
pela autoridade sanitaria.

8 1°- N&o sera permitido a venda de frutas fracionadas.

§ 2° — As frutas descascadas deverdo estar expostas a
venda em caixas apropriadas, para consumo imediato.

Artigo 191 - Os veiculos empregados no comercio ambulante devem ser
equipados com recipientes adequados, destinados a recolher os residuos e 0s
envoltérios.

Artigo 192 - O pedido de licenga de ambulante ou de sua renovacdo devera
ser feita a autoridade sanitaria em requerimento instruido com os seguintes
documentos:

a - Atestado de saude;

b - Carteira profissional;

c - Prova do veiculo ou do recipiente ter sido vistoriado pela
autoridade sanitaria.

8§ 1° - Os ambulantes serdo obrigados a trazer em seu
poder a documentacdo a que se refere este artigo.

§ 2° - A licenca de ambulante & pessoal, intransferivel e
devera ser renovada anualmente.
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Artigo 193 - O local de estabelecimento do ambulante, quando permitido,
devera ser mantido em perfeitas condicGes de limpeza.

Artigo 194 - Os ambulantes devem apresentar-se decentemente trajados e
calcados em condi¢cdes de asseio, sendo obrigatorio o uso de jaleco, boné,
gorro ou outra protecao para cabelo.

Artigo 195 - E expressamente proibido ao ambulante:

a - A venda de bebidas alcoolicas;

b - O uso de fogareiro na via publica;

c - O preparo ou manipulacéo de qualquer tipo de bebida ou
alimento na via publica, com excecdo das atividades
licenciadas para esse fim, sendo obrigatério o uso de
utensilios descartaveis, em veiculos apropriados e
aprovados pela autoridade sanitéria;

d - O contato manual direto com os produtos nao
acondicionados;

e - A utilizacdo dos veiculos, cestas, caixas ou tabuleiros
destinados ao transporte e a venda de alimentos, para
deposito de qualquer mercadoria ou objetos estranhos a
atividade comercial;

f - Embrulhar géneros alimenticios em jornais, revistas e
papéis usados ou maculados;

g - O uso de maionese caseira.

TITULO VIII

ENGENHARIA SANITARIA

CAPITULO |

NORMAS GERAIS

Artigo 196 - Todo prédio destinado a habitacdo ou para fins comerciais ou
industriais devera ser ligado as redes de abastecimento de agua e de
remocéao de dejetos.
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PARAGRAFO UNICO - No caso de inexisténcia das redes de abastecimento
de agua e remocéao de dejetos, fica o proprietario responsavel pela adocéo de
processos adequados, observadas as normas estabelecidas neste Caédigo.

Artigo 197 - Processar-se-80 em condicdes que ndo afetem a estética nem
tragam maleficios ou inconvenientes a saude e ao bem-estar coletivo e
individual:

| - A coleta, a remocéo, o destino e o acondicionamento do
lixo;

Il - O lancamento ao ar de substancias estranhas sob a
forma de vapores, gases, poeiras ou qualquer substancia incOmoda ou nociva
a saude;

[l - A drenagem do solo, como medida de saneamento do
meio;

IV - O uso de piscinas;

V - A manutencédo de areas baldias;

Artigo 198 - As habitacdes e construcdes em geral obedecerdo aos requisitos
de higiene indispensaveis a protecdo da saude dos moradores e usuarios:

8§ 1° - As habitacbes, os estabelecimentos comerciais ou
industriais, privados ou publicos, e as entidades e instituicbes de qualquer
natureza sao obrigados a atender aos preceitos de higiene.

§ 2° - Os projetos de construgcédo de imoveis, destinados a
qualquer fim, deveréo satisfazer os requisitos de que trata o presente artigo.

Artigo 199 - Os projetos de sistema de abastecimento de agua e coleta de
esgoto, destinados a fins publicos ou privados, deverdo ser elaborados em
obediéncia as normas contidas neste Codigo, sendo vedada a instalacédo de
tubulacbes de esgoto em locais que possam representar risco de
contaminacdo da agua potavel.

Artigo 200 - Todo imdvel, qualguer que seja sua finalidade, devera ser
abastecido de agua potavel em quantidade suficiente e dotada de dispositivos
e instalagcdes adequadas, destinados a receber e a conduzir os despejos, e
ligados a rede publica, salvo as excecdes previstas em lei

§ 1° - Para efeito deste artigo, excluem-se edificios cuja
disposicdo dos telhados orientem as aguas pluviais para 0 seu proprio
terreno.

8§ 2° - As aguas pluviais provenientes de calhas e
condutores das edificacbes deverdo ser canalizadas até as sarjetas,
passando sempre por baixo das calcadas.

Artigo 201 - A inspecéo e a fiscalizacdo no tocante a engenharia sanitaria,
ambiental serdo realizadas sob supervisdo técnica do engenheiro.
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CAPITULO I

SANEAMENTO DAS CONSTRUCOES EM GERAL

Artigo 202 - Todas as construcfes deverdo assentar sobre terreno preparado
e nivelado, evitada a estagnacéao de aguas de qualquer natureza.

Artigo 203 - O aterro para construcdes deve ser feito com terras praticamente
isentas de matérias organicas.

Artigo 204 - Todas as construcbes serdo isoladas do solo por camada
impermeavel e resistente, que proteja contra a acdo da umidade e dos ratos,
cobrindo toda a superficie da construcdo e atravessando a alvenaria, até o
perimetro externo.

Artigo 205 - Nos papéis e outros revestimentos internos, ndo poderdo ser
empregados materiais que possam dar emanacdes toxicas.

Artigo 206 - Todos os compartimentos das construcbes deverao ter
iluminacdo e ventilacdo convenientes, a se fazerem por aberturas, cujo
namero e dimensdes serdo determinados, em cada caso particular, pelo valor
da caracteristica final da iluminacéo e isolamento, de acordo com as normas
fixadas em instrucdes técnicas.

Artigo 207 - Em casos especiais, quando ndo for possivel satisfazer as
condi¢cBes de ventilacdo natural, sera exigida a artificial mais conveniente.

Artigo 208 - Salvo nas casas de madeira, sO serdo permitidas divisdes de
madeira, envidracada ou nao, distando 20 centimetros no minimo do piso, em
estabelecimentos comerciais ou escritérios, desde que ndo prejudiqguem a
iluminacgé&o e a ventilagdo e n&o sirvam os compartimentos de dormitorios.

Artigo 209 - Todo o prédio, ou parte de prédio constitui de economia distinta,
quer em habitacdo, quer em estabelecimentos comerciais ou industriais,
devera ter latrina, caixa d’agua, banheiro se houver dormida, e, se for
destinada a habitacéo, cozinha e tanque de lavagem.

Artigo 210 - Nos pordes sera permitida a instalacdo de tanques de lavagem
ou garagem, desde que o compartimento seja satisfatoriamente iluminado e
ventilado, ndo sirva para dormitorio ou estadia prolongada e seja de cimento
armado o piso dos compartimentos superiores.
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Artigo 211 - Quaisquer servicos de estabelecimentos de 4gua, afetos ou ndo
a a administracdo publica, ficardo sujeitos a fiscalizacdo da autoridade
sanitaria, ndo podendo ser iniciados em que ela examine e considere
aceitveis a agua a utilizar, as instalagdes e os materiais empregados.

Artigo 212 - Somente pela rede de distribuicdo d’agua, onde a houver, far-se-
a o0 abastecimento das habitacfes, sendo nelas entdo obrigatoria a instalacéo
das necessérias canalizacgoes.

Artigo 213 - E obrigatério o uso de depdsito d’agua, de tipo aprovado, em
todas as construcdes, sempre que o suprimento for intermitente ou continuo.

§ 1° - Os depdsitos de capacidade proporcional ao nimero
de moradores, serdo construidos de chapas de ferro zincado, concreto
armado ou alvenaria com argamassa de cimento e terdo capacidade
proporcional ao nimero de moradores, a cada um correspondendo a 150
litros, sendo que o volume total devera crescer a propor¢cdo que aumentar o
namero de habitantes além de oito, na base de 250 litros para cada dois
habitantes, ndo sendo permitido reservatorio de capacidade inferior a 500
litros.

8§ 2° - Todos 0s reservatorios serdo convenientemente
protegidos contra a entrada de mosquitos, poeiras, liquidos ou qualquer
matéria estranha, e terdo a tomada d’agua a seis centimetros do fundo, sendo
providos de torneiras automéaticas, ladres e dispositivos de limpeza
aprovados pela autoridade sanitaria e colocados no fundo, preferentemente
de forma piramidal ou conica.

8§ 3° - Os ladrbes deverdo sempre desaguar em locais
bem visiveis, como sarjetas, pias e ralos dos compartimentos sanitarios,
sendo expressamente proibido fazé-lo nas calhas e condutores dos telhados.

8 4° - Os depdsitos de agua, excetuados os de agua
quente, ndo poderao ficar expostos ao sol, nem ser colocados na cozinha
préximo ao fogdo, no gabinete sanitario, no vao entre o forro e o telhado nem
em outros pontos que dificultem a sua inspecéo, devendo ficar afastados pelo
menos 10 cm das paredes e 60 cm do forro ou teto

8 5° - A cobertura para os depdsitos d’agua, externos, cuja
tampa necessitar de calafeto ficara a distadncia de 60 cm da tampa e devera
exceder 50 cm as dimensdes do reservatorio.

8 6° - Nao sera permitido a ligacdo direta do reservatério
com vasos sanitarios.

§ 7° - E proibido acumular objetos sobre a tampa de
depdsitos d’agua, que deverado permanecer desimpedidas.

8§ 8° - Sera obrigatoria a limpeza dos depdsitos d’agua a
juizo da autoridade sanitaria.

Artigo 214 - Sob nenhum pretexto, que nao tenha por base condi¢cdes
imperiosas de salude publica, sera suspenso o fornecimento de agua a
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qualquer prédio abastecido pela rede geral, salvo casos extremos, a juizo da
reparticdo de aguas.

Artigo 215 - Nas zonas dotadas de abastecimento de agua, é proibido o seu
acumulo em barris, tinas, latas e recipientes semelhantes, sob pena de
imediata destruicdo destes recipientes.

PARAGRAFO UNICO - Onde ndo houver agua canalizada, serdo tolerados
os barris fechados a prova de mosquitos, de conformidade com modelos
aprovados pela autoridade sanitéaria.

Artigo 216 - Nas zonas servidas por canalizacdo de agua potavel, os pocos
serdo tolerados, a juizo da autoridade sanitaria, exclusivamente para fins
industriais ou de floricultura, devendo porém, satisfazer as seguintes
condicgdes.

a - Serem convenientemente fechados ao nivel do solo;
b - Serem providos de bombas;
c - Conterem peixes destruidores de larvas de mosquitos.

Artigo 217 - Nas Zonas rurais, onde ndo houver agua encanada ou nascente
de boa qualidade e convenientemente captada, sera permitida a abertura de
pocos para fornecimento d’agua potavel, sob as seguintes condigdes:

a - Ser a agua previamente examinada, sob o ponto de vista
de sua potabilidade e considerada de boa qualidade;

b - Estarem 0s poc¢os convenientemente situados, e a
distancia suficiente de fossas, estrumeiras e depdsitos de
imundices.

c - Terem paredes estanques, no trecho em que possam dar
infiltracbes d’agua superficiais, a boca coberta e protegida
contra infiltragdes.

d - Serem mantidos em estado de absoluta limpeza e
dotados de bombas.

PARAGRAFO UNICO - Os pocos que ndo forem utilizados, serdo aterrados
até o nivel do solo.

Artigo 218 - Nas zonas rurais, sO6 depois de submetidas a tratamento

conveniente poderdo ser aproveitadas as aguas de superficie, em que sejam
langadas aguas residuais “in natura” ou com tratamento incompleto.

CAPITULO 1lI
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SANEAMENTO DAS CONSTRUCOES DE CARATER COLETIVO E
ESPECIAL

Artigo 219 - Nas casas de comodos e estalagens, serdo observados as
seguintes disposicdes, além de outras deste Cadigo, que I|hes forem
aplicaveis:

a - A iluminacdo artificial devera ser elétrica, sempre que
houver rede de distribuicdo na cidade;

b - Para cada 15 moradores havera pelo menos uma latrina
e um banheiro independentes, instalados de acordo com o
presente Cddigo, sendo as latrinas privativas de cada sexo;

c - S6 sera permitido cozinhar em locais apropriados
devendo haver para cada grupo de 6 aposentos, uma
cozinha que tera fogbes independentes, com chaming, ou
fogdo subdividido, de modo que os inquilinos de cada
aposento possam servir-se dele independentemente ou
ainda fogdes sotoposto a uma ou mais cupulas metalicas ou
de cimento, ligado cada clUpula a chaminé, que permita a
passagem para o exterior dos gazes de combustdo e
vapores da cocc¢ao dos alimentos;

d - SO sera permitida a lavagem de roupas em tanques,
construidos de modo que cada familia possa utiliza-los
separadamente, colocado em quintais ou patios abertos e
devidamente abrigados da chuva e do sol, observando-se,
na sua instalacdo, os preceitos regulamentares;

e - Sera fixado o nimero de moradores de cada aposento,
de modo a caber a cada um a area minima de 6 metros
guadrados;

f - Sera proibida a divisdo de quaisquer compartimentos por
meio de panos, madeira, papel, zinco, ou material
semelhante, bem como forrar as paredes com panos;

g - Serd proibido conservar, guardar ou depositar nos
guartos de dormir quaisquer géneros alimenticios, a ndo ser
acondicionados em recipientes perfeitamente fechados, a
juizo da autoridade sanitéaria.

8§ 1° - Havera um representante idoneo, responsavel
perante as autoridades sanitarias, pelo exato cumprimento das disposicdes
deste Codigo, assim como pelo asseio e conservacdo da casa, e que
consignara, em livro de registro os nomes dos moradores, sua procedéncia e
destino e datas de entradas e de saida.

§ 2° - Os alugadores ou encarregados seréo responsaveis
pelo asseio e conservacao dos locais do dominio comum dos locatarios.
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Artigo 220 - As hospedarias, asilos e albergues deverdo ser instalados de
acordo com o presente Codigo, em tudo que lhes for aplicavel e terdo a
lotacdo fixada pela autoridade sanitéria, na base de 6 metros quadrados de
area por pessoa.

PARAGRAFO UNICO - Nas hospedarias é proibida a dormida no chéo,
devendo ser desinfetadas as camas, colchdes, esteiras, travesseiros, roupas
de cama e demais objetos sempre que a autoridade sanitaria julgar
necessario.

Artigo 221 - Nos edificios escolares serdo observadas todas as disposi¢des
deste Codigo que lhes forem aplicaveis e mais as seguintes:

a - As salas de aula com o pé direito minimo de 3,50 m
deveréo ter a capacidade para maximo de 40 alunos, a cada
um dos quais cabendo area nado inferior a dois metros
gquadrados;

B - As salas de aula, que tiverem a iluminacao unilateral, ndo
poderdo ter largura superior a uma vez e meia a distancia do
piso a verga da janela e nelas as carteiras serdo dispostas
de modo que recebam luz pela esquerda;

¢ - Haverad uma latrina para cada grupo de 15 alunos, sendo
0s assentos preferivelmente do tipo ferradura;

d - Haverd lavatorios, na proporcdo de um para cada 10
alunos;

e - Havera bebedouros automaticos, de jato obliquo, ficando
terminantemente proibido o uso de copo coletivo;

f - Haverd espacos destinados a recreio, de &rea
proporcional a superficie das classes, sendo parte desse
recreio coberta.

g - As escadas deverao apresentar condi¢cdes de solidez e
estabilidade, serdo providas de corrimao, guarnecido por
balaustrada no lado aberto e terdo os degraus de material
resistente, com altura e largura determinados pela férmula
2h + L = 63 (sendo h altura e L largura em centimetros), nao
devendo o valor de h ser maior de 16 centimetros;

h - O mobiliario escolar sera de tipo aprovado, devendo ser,
a critério da autoridade, adaptado ao tamanho dos alunos;

Artigo 222 - Além das disposicdes concernentes as construcdes em geral que
Ihes forem aplicaveis, deverdo ser observadas nos estabelecimentos comerciais,
as seguintes:
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a- N&o poderdo servir de dormitério ou moradia senao
guando dispuserem de aposentos especiais, para tal fim
separados da parte comercial do prédio;

b - O revestimento do piso, e quando necessario o das
paredes até 1,50 m serd uniforme, liso, resistente e
impermeavel, salvo casos especiais, dependentes da natureza
do comércio a critério da autoridade sanitéria;

C- Havera latrinas privativas de cada sexo, na propor¢cao
de uma para vinte pessoas e instaladas em compartimentos
convenientemente arejados e iluminados, mantidos em
rigoroso estado de asseio, sem comunicacdo com locais em
gue se manipulem géneros alimenticios, providas as portas de
molas que mantenham fechadas e tendo quando necessério, a
critério da autoridade, as demais aberturas teladas a prova de
mosca;

d- Havera ralos em numero e situacdo acordes com a
extensdo do comércio e com as condi¢des do predio;

e- Havera lavatérios sem tampdo de descarga, providos
de torneiras; (um para 15 empregados) e de sabéo liquido ou
preso a corrente ou qualquer outra forma, aprovada pela
autoridade competente;

f- Todos os locais, inclusive corredores, passagens,
escadas e mais dependéncias, devem ter iluminagéo
satisfatoria de modo que o trabalho possa ser executado sem
incbmodo em prejuizo para os 6rgaos visuais e fique o recinto
com luz suficiente para o transito facil, evitadas as grandes
sobras e contrastes, exigidos os minimos de 50, 100 e 200
luzes, consoante o grau necessario de discriminacdo de
minucias no servigo.

Artigo 223 - Nos teatros serdo observados as seguintes disposi¢cfes, além das
constantes do presente Codigo, que Ihes forem aplicaveis:

a- Os pisos, em plano inclinado, isento de frestas e sob os
guais nao haverd espacos vazios, serdo lavados com
substancias inseticidas indicadas pela autoridade sanitaria,
com a freqiiéncia por ela determinada;

b - Far-se-a a ventilacdo artificial e mesmo a refrigeracao,
sempre que a engenharia sanitaria julgar necessario;

C- A iluminacdo artificial sera pela eletricidade, onde
houver rede de distribuicéo;

d- Havera instalacdes sanitarias, em numero proporcional
ao de espectadores, privativas de cada sexo, sendo as dos
homens dotadas de latrinas e mictérios.

Artigo 224 - Nos cinemas serdo observadas as seguintes disposi¢cdes além das
constantes deste Cddigo, que Ihes forem aplicaveis.
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a- Os pisos, em plano inclinado, isento de frestas e sob os
guais nao haverd espacos vazios, serdo lavados com
substancias inseticidas indicadas pela autoridade sanitaria,
com a freqUéncia por ela determinada;

b - Far-se-a a ventilacdo artificial e mesmo a refrigeracao,
sempre que a engenharia sanitaria julgar necessario;
C- A iluminacdo artificial ser4 pela eletricidade, onde

houver rede de distribuicdo; fazendo-se de modo progressivo a
passagem do regime de projecdo para o de intervalo, de modo
a evitar o ofuscamento;

d- Os rasgos para o exterior deverdo ser mantidos
desimpedidos, de modo que, durante os intervalos, sejam
obrigatéria e completamente abertos;

e- O piso e sua cobertura, que nao forem lavaveis,
deverdo ser limpos diariamente por aparelhos de suc¢ao ou
qgualquer outro método, em que as poeiras ndo sejam agitadas
nem poluam a atmosfera.

Artigo 225 - Nos estabelecimentos de diversdes ndo especificadas
anteriormente, deverdo ser observadas as disposi¢cfes deste Codigo, relativas a
teatros e cinemas, e que lhes forem aplicaveis.

Artigo 226 - Nas casas de barbeiros e cabeleireiros, além das constantes deste
Cddigo, que Ihes forem aplicaveis, serdo observadas as seguintes disposicoes:

a- Lavatorios deverdo ser de marmore ou material
congénere, com canalizacdo de agua corrente;

b - Havera os aparelhos que a autoridade sanitaria julgar
necessarios, para desinfeccdo das navalhas e outros
utensilios;

C- As toalhas e golas, serdo de uso individual, garantindo
por envoltérios ou cintas apropriadas e guardar-se-&o, depois
de servidas, em recipientes adequados;

d- As cadeiras terdo encosto da cabeca revestido de pano
ou papel, renovado para cada pessoa,;
e- Durante o trabalho o empregados deverdo usar blusas

brancas apropriadas, rigorosamente limpas.

Artigo 227 - Nas lavanderias, além de outras constantes deste Cédigo e que
Ihes forem aplicaveis, serdo observadas as seguintes disposicoes:

a- Piso impermeabilizado e com declividade suficiente
para o facil escoamento das aguas;

b - Um mesmo veiculo ndo podera conduzir
simultaneamente roupas sujas e lavadas;

C- Sera proibido receber roupas que tiverem servido a
doentes de hospitais ou provenientes de prédios em que
existam pessoas com doencas contagiosas, se as referidas
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roupas nao tiverem sido submetidas a pratica adequadas de
desinfeccéo concorrente;

d- Havera aparelhamento especial para a lavagem de
vapor;

Artigo 228 - Nenhuma piscina podera ser construida, sem que 0 seu projeto
tenha tido aprovacdo da autoridade sanitaria, nem podera funcionar sem
concesséo da respectiva licenca.

PARAGRAFO UNICO - A autoridade sanitaria reserva-se o direito de fiscalizar o
funcionamento de todas piscinas, afim de verificar se sdo cumpridas as
exigéncias estabelecidas no presente Cdédigo, sendo as infragBes punidas com
multas e interdicéo da piscina, em caso de reincidéncia.

Artigo 229 - Na construcdo das piscinas serdo obedecidas condicbes que
assegurem:

a- Facilidade de limpeza;

b - Distribuicao e circulagao satisfatoria d’agua;

C- Impedimento de refluxo das aguas da piscina para a
rede de abastecimento e, quando calhas, destas para o interior
das piscinas.

Artigo 230 - As aguas das piscinas obedecerado as seguintes exigéncias:

a- Deverdo apresentar limpeza tal que nos pontos de
maior profundidade possa ser visto, nitidamente, o
revestimento do fundo;

b - Terdo pH acima de 7;

C- Serdo sempre submetidas a tratamento conveniente, a
critério da autoridade sanitaria, com uso obrigatério de cloro,
seus derivados ou outros agentes eficientes de desinfeccao.
Nao devendo no caso do cloro ou seus derivados ser a taxa
residual inferior a 0,2 miligramas por litro quando em uso a
piscina;

d- Serdo removidos, com frequéncia necessaria,
depdositos, escuma e matérias que sobrenadarem.

Artigo 231 - As piscinas publicas serdo passiveis das seguintes exigéncias:

a- Haver4 compartimento anexo, proximo a entrada das
piscinas, instalagcbes de chuveiros, latrinas, mictoérios e
lavatorios na razdo de um chuveiros para cada 40 banhistas,
uma latrina para cada 40 mulheres, uma latrina € um mictorio
para cada 60 homens e um lavatério para cada 60 banhistas,
calculado o numero total destas instalacdes pelo movimento
nas horas de maior freqtiéncia;
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b - Contorno das piscinas devera estar isolado de tal
maneira que o0s espectadores figuem impossibilitados de
chegar ao recinto reservado aos banhistas e estes somente
possam ingressar na piscina, apds passagem para lavagem
dos pés, por tanque raso contendo agua clorada cuja taxa
residual minima seja de 1 miligrama por litro;

C- S6 onde de todo indispensavel, serdo adotados
revestimentos ou tapete, feitos porém de material que nao
desprenda fibras ou particulas capazes de turvar a agua,
perturbar o funcionamento da instalacdo e dificultar a
indispensavel desinfeccéo dos pisos;

d- Os pisos em torno da piscina e nos vestiarios e
corredores, bem como as roupas e toalhas dos banhistas seréo
submetidos a praticas eficientes de desinfeccéo;

e- Ficardo sob a direcdo de um encarregado competente,
gue cuidara do bom funcionamento da piscina e da
observancia rigorosa do presente Caodigo, inclusive da
exigéncia para os banhistas antes do ingresso nas piscinas de
um banho de chuveiro, e da proibicdo de serem elas
frequentadas, por pessoas que nao apresentem atestado
médico dentro da validade e lesbes aparentes.

Artigo 232 - Fica a critério da autoridade sanitaria fixar o volume de agua limpa a
ser introduzido diariamente na piscina, ndo devendo em caso algum, o numero
total de banhistas, em dado espaco de tempo, exceder de 5 para cada metro
cubico de agua limpa admitida.

8 1° - As piscinas que ndo tiverem suprimento continuo de
dgua limpa serdo esvaziadas periodicamente com intervalo fixado pela
autoridade sanitaria, que para isso se guiara pela freqiéncia de banhistas e
pelas condicbes da agua reveladas ao exame;

§ 2° - Compreende-se por “agua limpa” a agua proveniente
da rede de distribuicdo que compensar as perdas por transborde das calhas e
pela lavagem dos filtros bem como a que em circulacdo, volta a piscina apés
tratamento.

Artigo 233 - As infracGes do disposto neste capitulo, serdo punidas com multas,
sem prejuizo de outras penalidades caso couberem.

CAPITULO IV

AGUAS PLUVIAIS

Artigo 234 - Ficam obrigados todos os proprietarios, sob pena de multa,
dobrada na reincidéncia, a proceder as obras necessarias ao pronto escoamento
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das aguas pluviais caidas sobre a cobertura de suas constru¢cdes e sobre a
superficie livre do terreno.

8 1° - As aguas de chuva deverdo ser encaminhadas para o
rio ou valo que passe nas imediacdes, ou para a sarjeta da rua.

8§ 2° - Quando as condicbes topograficas exigirem
escoamento de agua de chuva para terrenos vizinhos, serdo para iSso e a critério
da autoridade sanitéria, utilizados dispositivos convenientes, que evitem dano a
propriedade alheia.

§ 3° - As canalizagdes para aguas pluviais deverdo ter
didametro e declividade convenientes ao seu escoamento.

§ 4° - Serdo construidas caixas nas mudancas de direcao
das canalizacbes em plantas ou em perfil.

8 5° - Nas galerias de aguas pluviais onde se formem
colecdes de agua, as caixas receptadoras terdo fechamento hidraulico a juizo da
autoridade sanitéria.

Artigo 235 - E obrigatéria a limpeza de sarjetas e caixas coletoras, das calhas e
dos telhados, afim de evitar a estagnacdo das &guas pluviais ou seu
transbordamento.

PARAGRAFO UNICO - Calhas e telhados serdo inspecionados periodicamente,
a critério da autoridade sanitaria.

Artigo 236 - O piso das areas, passeio e pordes sera unido, sem depressdes e
com declividade necesséria sendo dispostas as sarjetas de modo a nao reterem
agua em seu percurso.

Artigo 237 - Os ornatos fechados dos monumentos, serdo dispostos de modo
gue neles ndo se acumulem aguas de chuvas.

PARAGRAFO UNICO - Ficam proibidos, nos cemitérios, os ornamentos, urnas e
dispositivos similares que possam reter agua, devendo 0s vasos existentes ser
atulhados de areia.

Artigo 238 - As valas, riachos e corregos, serdo, pelos responsaveis pelos
terrenos que atravessarem, mantidos limpos e desobstruidos, com as margens
regulares sem vegetacdo que facilite a formacdo de focos e sempre que
necessario, provindas de obras de protecdo e sustentacéo, ficando proibido o
represamento das aguas e o desvio do seu curso.

PARAGRAFO UNICO - Os terrenos pantanosos e alagadicos serdo
sistematicamente drenados ou aterrados.

CAPITULO V
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RESIDUOS DA HABITACAO

Artigo 239 - E obrigatorio o servico de esgoto em toda construcéo considerada
habitavel, dentro da zona servida pela rede de canalizacdo, devendo cada prédio
ter sua instalacdo privada.

PARAGRAFO UNICO - Nos grupos de casas, constituindo as chamadas
avenidas ou vilas operarias, sera construido um coletor geral do qual partirdo as
derivacdes privativas para uma ou mais casas.

Artigo 240 - A rede de esgoto domicilidria destina-se a aguas residuarias
(contribuicbes das latrinas, mictorios, pias de cozinha, tanques, banheiras,
lavatérios), nela ndo podendo ser recebidas aguas de chuva.

8 1° - As 4guas das cocheiras, granjas-leiteiras, hospitais e
todas as demais que transportarem matérias capazes de produzir facilmente a
obstrucao da rede, s6 serdo admitidas no coletor publico depois de passarem por
aparelhos de retencéo.

§ 2° - As aguas residuarias industriais poderéo ser, a critério
da autoridade sanitaria, submetidas a tratamento eficiente antes do langamento
nas galerias de esgotos.

Artigo 241 - Todos os banheiros, lavatérios, tanques de lavagens, bidés, pias de
despejo, serdo providos de grelhas, para impedir a passagem, para as
canalizacOes de material que as possa obstruir.

Artigo 242 - Todas as construgdes situadas nas zonas rurais nao servidas de
redes de esgoto, deverdo ter instalagcdo de latrina e fossas, que obedecerdo
rigorosamente aos planos e tipos aprovados pela autoridade competente.

Artigo 243 - Quando as instalacdes sanitarias a que se refere o artigo anterior
sofrerem estragos decorrentes de sua constru¢do e de seu uso, ou quando for
necessario introduzir-lhes alteracdes, que as circunstancias tornarem indicadas,
as exigéncias serdo impostas ao proprietario ou responsavel pela habitacédo e ao
préprio locatario se o seu descuido resultar em estragos.

Artigo 244 - O locatario ou o morador serd o responsavel pela limpeza e
conservacao das instalagdes sanitarias, e também pela remocdo das matérias
nelas contidas.

Artigo 245 - E proibido o langcamento em cursos e colecdes de agua, de aguas
residuais “in natura”, e dos efluentes de fossas em prévio tratamento a juizo da
autoridade sanitéria.

Artigo 246 - E obrigatéria a remocao do lixo de todos os prédios, ficando o
inquilino, quando responsavel pela infiltragéo, sujeito a multa.
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PARAGRAFO UNICO - O lixo sera coletado em recipientes metalicos,
estanques, facilmente removiveis, de superficie interna lisa, angulos
arredondados e dotados de tampa que feche hermeticamente.

Artigo 247 - Nos casos previstos neste Regulamento em que se tornar

necessaria a incineracéo do lixo particular, as instalacbes para este fim deverdo
ser previamente submetidas ao estudo e julgamento da autoridade competente.

CAPITULO VI

PROMOCAO DA HIGIENE HABITACIONAL

Artigo 248 - As habitacbes e construcbes em geral obedeceram aos
requisitos de higiene indispensaveis a protecdo da saude dos moradores e
USUArios.

PARAGRAFO UNICO - E obrigatorio manter em perfeito estado de asseio e
funcionamento as instalagcbes de banheiros, lavatorios, mictorios, pias,
tanques, ralos, bebedouros, inclusive os sistemas hidraulicos de agua potavel
e das servidas, torneiras, valvulas, boias e todos 0s seus acessorios e
pertences.

Artigo 249 - E proibido a instalacdo de pecas, canalizacbes e aparelhos
sanitarios que apresentem defeitos ou solucdes de continuidade que possam
acarretar infiltracdes, vazamentos ou acidentes.

Artigo 250 - E obrigatério a limpeza e a desinfeccdo das caixas de agua e
das cisternas, semestralmente, devendo suas tampas serem mantidas com
perfeita vedacdo e sem acumulo de objetos sobre eles.

Artigo 251 - As caixas de aguas e cisternas deverao:

| - Ser construidas e revestidas com material que néo
possam contaminar a agua:

Il - Ter a superficie lisa, resistente e impermeavel;

[l - Permitir facil acesso, inspec¢ao e limpeza;

IV - Possibilitar esgotamento total;

V - Serem protegidas contra inundacoes, infiltracbes e
penetracdes de corpos estranhos;

VI - Ter cobertura adequadas;
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VIl - Serem equipadas com torneiras de bdia na tubulacéo
de alimentacéo a sua entrada;

VIII - Serem dotadas de extravasor com diametro superior
ao da canalizacao de aviso, desaguando em ponto perfeitamente visivel;

IX - Serem providas de canalizacdo de limpeza,
funcionando por gravidade ou por meio de elevacdo mecanica.

Artigo 252 - Nao serao permitidos:

| - A passagem de tubulacGes de agua potavel pelo interior
de fossas, ramais de esgotos e caixas de inspecao de esgotos bem como de
tubulacdes de esgotos por reservatorios ou depositos de agua;

II - Qualquer outro processo de instalacdo ou atividade
que, a juizo da autoridade sanitaria, possa representar riscos de
contaminacdo de agua potéavel.

Artigo 253 - A autoridade sanitaria competente podera determinar correcdes
ou retificacbes, bem como exigir informacbes complementares
esclarecimentos e documentos, sempre que necessario ao cumprimento das
disposicdes deste regulamento e das normas técnicas especiais.

Artigo 254 - Os pocos freaticos ou tubulacdes poderdo ser interditados e
lacrados, desde que suas aguas estejam em condi¢cdes de causar prejuizo a
saude, aplicando-se tal disposicdo também aos pocos abertos para fins
industrias ou agricolas.

8 1° - A 4gua devera ser prévia e regularmente examinada
por laboratério licenciado ou credenciado, para avaliacdo da potabilidade e
qualidade, devendo o interessado, sempre que solicitado, apresentar a
comprovacgao dos respectivos exames;

§ 2° - Os pocos deverao:

| - Estarem convenientemente situados e adequadamente
afastados de fossas, estrumeiras, entulhos ou qualquer instalacdes de forma
a impedir, direta ou indiretamente a populacdo das aguas:

Il - Estarem fechados e dotados de sistema de succ¢éao;

Il - Ter as paredes impermeabilizadas, estanques, de
modo a evitar a infiltracdo de aguas superficiais.

8§ 3° - Os pocos que nao preencherem as condi¢cdes do
presente artigo deverdo ser aterrados até o nivel do solo.

Artigo 255 - E obrigatorio a limpeza de sarjetas, caixas coletoras calhas e
telhados, a fim de evitar estagnacao das aguas.

Artigo 256 - E vedado:
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| - lancar &guas pluviais, de esgoto ou servidas para
terrenos vizinhos ou adjacentes, sem adequados sistemas de escoamento;

Il - interligar instalagdes prediais internas com os predios
situados em lotes distintos.

Artigo 257 - Nas instalacfes situadas em logradouros destituidos de coletor
publico de esgoto sanitario, sera adotado, para tratamento dos esgotos
domeésticos, o sistema de fossa séptica, com instalagdes complementares.

Artigo 258 - As fossas sépticas, além do disposto neste regulamento e em
normas técnicas da ABNT, devem:

a - Receber todos os despejos domeésticos ou qualquer
outro despejo de caracteristicas semelhantes;

b - N&o receber aguas pluviais nem despejos industriais;

c - Ter capacidade adequada ao numero de pessoas a
atender;

d - Ser construida com material de durabilidade e
estanqueidade:

e - Ter facilidade de acesso:;

f - N&o ser localizado no interior das edificagdes;

PARAGRAFO UNICO - A fossa que n&o preencher os requisitos necessarios
a sua utilizacao sera aterrada.

Artigo 259 - Quando a origem de vazamentos ou infiltragcbes capazes de
causar insalubridade, envolvendo diversas unidades imobiliarias e a
autoridade sanitaria ndo conseguir detectar a origem deles, podera ser exigido
laudo técnico, assinado por profissional habilitado, livremente escolhido pelas
partes.

Artigo 260 - Em prédios e apartamentos, conjuntos habitacionais ou
condominios sempre que o vazamento ou as infiltracbes pertencerem as
partes comuns, sera intimado o condominio na pessoa do sindico, que
providenciard 0S necessarios reparos ou 0S consertos em prazo nunca
superior a 30 (trinta) dias; caso nédo haja condominio registrado e legalizado
serdo responsabilizados todos os condéminos.

Artigo 261 - Nos prédios de apartamentos ndo sera permitido depositar
materiais ou exercer atividades que pela sua natureza, sejam prejudiciais a
saude e ao bem-estar dos moradores vizinhos.

Artigo 262 — Constatado em vistoria que o local apresenta condicOes
sanitarias satisfatorias sera expedido o Habite-se.

CAPITULO VII
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HIGIENE INDUSTRIAL

Artigo 263 - Todos os projetos de construcdo ou de reforma e planos de
instalacdo de estabelecimentos industriais s60 poderdo ser executados com
autorizacao da reparticdo sanitaria.

LOCAIS DE TRABALHO

Artigo 264 - Toda a industria que for nociva ou simplesmente incobmoda a
vizinhanca, pela producao de ruidos, trepidacdes, odores, fumacas sé podera
funcionar em local cujo afastamento das habitacdes sera determinado pela
autoridade sanitaria.

Artigo 265 - O revestimento do piso dos locais de trabalho sera uniforme, liso,
resistente e impermeavel, salvo casos especiais dependentes, da técnica
industrial, a critério da autoridade sanitaria.

Artigo 266 - Qualquer abertura do piso, quer permanente quer transitoria que,
em vista da sua situacéo, disposi¢cdo ou serventia, possa apresentar perigo,
devera ser coberta ou protegida, em toda o seu perimetro, de modo
conveniente, a critério da autoridade.

Artigo 267 - As paredes, quando ndo caiadas, terdo pintura lavavel e, em
casos julgados necessarios pela autoridade revestimento até a altura de 2
metros, de material uniforme, resistente, liso e impermeavel, indicado pela
natureza da indUstria, a critério da autoridade sanitaria.

Artigo 268 - Os girdos s0O serao permitidos se tiverem pé direito minimo de
2,50 metros e nédo dificultarem a iluminacdo e arejamento dos locais de
trabalhos.

Artigo 269 - Nao sera permitido aos operarios fazerem refeicdo nos locais de
trabalno e suas dependéncias, salvo em compartimento especialmente
destinado a esse fim, cuja instalacdo adequada sera dispensada apenas em
caso especiais, a critério da autoridade sanitaria.

Artigo 270 - A agua para a bebida, serd fornecida aos operéarios por

bebedouros, sempre de jato obliquo, sendo terminantemente proibido o copo
de uso coletivo.
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Artigo 271 - Fica o responsavel obrigado a fazer velar pelo rigoroso asseio e
conservacao das instalacfes da latrinas, mictérios, banheiros e lavatorios.

ILUMINACAO E VENTILACAO

Artigo 272 - Todos os locais, inclusive corredores, passagens, escadas e
demais dependéncias, devem ter iluminacdo de intensidade suficiente de
modo que o trabalho possa ser executado sem incomodo nem prejuizo para
0s o6rgaos visuais e figue o recinto com luz suficiente para transito facil,
evitadas sempre as grandes sombras e contrastes.

Artigo 273 - Para auxiliar a iluminacdo natural ou artificial, forro, paredes e
sempre que possivel, os maquinismos a coloracdo sera de tonalidade clara e
remate fosco, de modo a assegurarem melhor aproveitamento de luz, reducéo
de ofuscamento e repouso para o aparelho da viséo.

Artigo 274 - A ventilacdo natural se fara por aberturas superiores ou laterais.

Artigo 275 - A ventilacdo artificial, realizada por meio de ventiladores,
exaustores, insufladores e outros recursos e refrigerada em casos especiais,
sera obrigatdria sempre que a ventilacdo natural ndo preenche as condicfes
necessarias.

Artigo 276 - Devem ser usados recursos apropriados para impedir que se
forme ou se espalhem pelos locais do trabalho, suspensoides (poeira, fumos,
fumacas, gazes e vapores, toxicos, irritantes ou corrosivo).

LIMPEZA DOS LOCAIS, REMOCAO DE RESIDUOS

Artigo 277 - Todos os locais de trabalho, bem como as suas dependéncias
devem ser mantidos constantemente em boas condi¢cdes de conservacgao e
limpeza, para o que terdo amplo fornecimento de agua.

PARAGRAFO UNICO - Nas industrias em que for indicada a lavagem de
piso, havera ralos e torneiras em numero e situacdo de acordo com a
extensdo da industria e com as condicdes do prédio.

Artigo 278 - As aguas de lavagem, como também os liquidos residuarios,
industriais, deverdo ser evacuados prontamente, sujeitos a tratamento, a
critério da autoridade sanitaria.

Artigo 279 - Todo o cisco, lixo, restos e refugo de matérias-primas, residuos
de fabricacdo e particularmente os detritos susceptiveis de fermentac&o
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deverdo ser, a critério da autoridade, coletados em recipientes metalicos,
estanques, facilmente removiveis, de superficie lisa cantos arredondados,
dotados de tampa que feche hermeticamente e removidos diariamente, salvo
se forem os residuos passiveis de aproveitamento, sem prejuizo para a saude
publica.

MATERIAIS E MAQUINISMOS DE TRABALHO

Artigo 280 - Nas fabricas de agua gasosas, gelo e em estabelecimentos
congéneres, devera ser usado agua que preencha os requisitos de
potabilidade, inclusive para a lavagem de vasilhame, que sera feita em agua
continuamente renovada, e sempre gue o permitir a técnica industrial, por
meio de maquinas apropriadas.

PARAGRAFO UNICO - Para opera¢ées industriais, limpeza, extingdo de fogo,
se néo for possivel usar agua potavel podera ser empregada agua de outra
qualidade, contanto que distribuida por sistema de canalizacdo sem conexao
com o sistema de 4gua potavel e assegurada a sua ndo utilizacdo para
bebida.

Artigo 281 - Sempre que possivel, de acordo com a natureza do material,
sera este colocado sobre estrados elevados, deixando entre si espaco que
permita a passagem. Este requisito sera obrigatorio em zona que a autoridade
sanitaria determinar, sobretudo se o material se prestar para alimentacdo ao
abrigo de ratos.

PARAGRAFO UNICO - Nas fabricas de produtos alimenticios, as salas de
manipulacdo serdo postas a provas de moscas, pela telagem das aberturas e
pela instalacdo, nas portas, de molas ou tambores, de tipo aprovado.

Artigo 282 - Todos os aparelhos, utensilios e instrumentos de trabalho
empregados no preparo, fabricacdo, depaosito e transporte de doces, massas,
produtos de origem animal e outros congéneres serdo de material indcuo.

Artigo 283 - Nas padarias, confeitarias, fabricas de massas, carnes e
estabelecimentos congéneres e, em outras eventualidades, em que o contato
do operador com o produto manufaturado puder trazer inconveniente a saude,
serdo utilizados processos mecanicos, sempre que O permitir a técnica
industrial.

Artigo 284 - Sera obrigatério para as industrias de géneros alimenticios o

exame médico a admissdo dos operarios, renovado periodicamente para
todos os operarios.
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Artigo 285 - Todo operério tuberculoso, eliminador de bacilos, devera ser
mantido em regime profilatico, afim de evitar as reinfeccdes e a propagacao
da doenca a pessoas sas.

Artigo 286 - Todas as infracbes serdo punidas com multas.

CAPITULO VIII

PROMOCAO DA HIGIENE AMBIENTAL

Artigo 287 - Cabe ao Poder Publico, por seu 6rgdo competente promover
vistorias nos imoveis ou estabelecimentos comerciais, industriais, ou de
servicos em geral, a partir de requerimento do interessado ou por sua
iniciativa.

8 1° - Constatado em vistoria que o local apresenta
condicdes sanitarias satisfatorias serd expedido o correspondente boletim de
ocupacéao e funcionamento.

§ 2° - Ficara sujeito a interdicdo o estabelecimento que
estiver funcionando sem o boletim mencionado no paragrafo anterior.

CAPITULO IX

CERTIFICADO DE INSPECAQO SANITARIA

Artigo 288 - Os projetos de construgcdo e instalacdo, em qualquer
estabelecimento comercial ou industrial de géneros alimenticios, deverédo ser
submetidos a autoridade sanitaria antes da expedicao de licenca de obras, o
mesmo ocorrendo nas hipoteses de modificacdes, tanto na construgdo como
nas atividades, formulando a autoridade sanitaria as exigéncias decorrentes
da legislacao propria.

Artigo 289 - Cabera a autoridade sanitaria competente, antes da expedicéo
do certificado de inspecdo sanitaria, vistorias as condi¢cbes sanitarias das

edificacbes destinadas ao comércio ou a manipulacdo de géneros
alimenticios.

TITULO IX

MEDIDAS REFERENTES AOS ANIMAIS
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Artigo 290 — E expressamente proibido a permanéncia de animais nas vias
publicas.

Artigo 291 — Os animais encontrados nas ruas, pracgas, estradas ou caminhos
publicos seréo recolhidos ao depdsito da Municipalidade ou Estadual.

Artigo 292 — O animas recolhido em virtude do disposto neste capitulo sera
retirado dentro do prazo maximo de 07 (sete) dias mediante ao pagamento da
multa e da taxa de manutencao respectiva.

PARAGRAFO UNICO — N&o sendo retirado o animal neste prazo, devera a
Prefeitura efetuar a sua venda em hasta publica, precedida de necessaria
publicacgéo.

Artigo 293 - E proibida a criacdo ou engorda de suinos no perimetro urbano,
sem autorizacao especial da fiscalizac&do sanitaria.

PARAGRAFO UNICO - Aos proprietarios de cevas atualmente existentes na
sede do municipio, vilas e povoados fica marcado ou estipulado prazo de 90
(noventa) dias, a contar em que este entrar em vigor, para remocao dos
animais.

Artigo 294 — E igualmente proibida a criacdo, no perimetro urbano, de
qualquer espécie de animal de corte. Em casos especiais, havera
necessidade de licenca e fiscalizacdo da Vigilancia Sanitaria.

Artigo 295 — Os caes que forem encontrados nas vias publicas da cidade e
vilas serdo apreendidos e recolhidos ao depdsito da Prefeitura.

8 1° - Os proprietarios dos respectivos animais deverao
retird-los dentro do prazo maximo de 10 (dez) dias mediante ao pagamento da
multa e da taxa de manutencao respectiva.

8§ 2° - Os caes terdo que obrigatoriamente serem
vacinados contra a raiva, e quando apreendidos, 0s proprietarios s6 poderéo
retird-los mediante o disposto neste artigo, com comprovante ou certificado de
vacina anti-rabica.

Artigo 296 — O cdo somente podera andar solto na via publica, deste que em
companhia de seu dono, ou responsavel, respondendo este pelas perdas e
danos que o animal causar a terceiros.

Artigo 297 — Nao serao permitidos a passagem ou estacionamento de tropas

ou rebanho de animais na cidade ou povoados do Municipio exceto nos
logradouros para este fim determinados ou com autorizacéo da Prefeitura.
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Artigo 298 — Ficam expressamente proibidos os espetaculos de feras e as
exibicbes de cobras e quaisquer animais perigosos, sem as necessarias
precaucdes para garantir a seguranca dos espectadores.

Artigo 299 — E expressamente proibido:

| — Criar abelhas nos locais de maior concentragéo
urbana;

Il — Criar galinhas nos pordes e no interior das habitacdes;

[Il — Criar pombos nos forros das residéncias.

PARAGRAFO UNICO - Poderdo criar galinhas nos quintais deste que n&o
incomodem 0s vizinhos.

Artigo 300 — E expressamente proibido a qualquer pessoa maltratar os
animais ou praticar ato de crueldade contra os mesmos, tais como:

| — Transportar, nos veiculos de tracdo animal carga ou
passageiros de peso superior a suas forcas;

Il — Montar animais que ja tenham a carga permitida;

lll — Fazer trabalhar animais doentes, feridos, extenuados,
aleijados, enfraquecidos ou extremamente magros;

IV — Martirizar animais para deles alcancar esforgcos
excessivos;

V — Conduzir animais com cabeca para baixo suspenso
pelos pés; ou asas, ou em qualquer posicdo anormal, que Ihe possa causar
sofrimento;

VI — Transportar animais amarrados a traseira de veiculos
ou atados um ao outro pela cauda,;

VIl — Abandonar em qualquer ponto, animais doentes,
extenuados, enfraquecidos ou feridos;
VIII — Amontoar animais em depdsitos insuficientes ou

sem agua, luz, ar e alimentos;

IX — Empregar arreios que possam ferir os animais;

X — Usar arreios sobre partes feriadas, contusbes ou
chagas dos animais;

TITULO X

PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO
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CAPITULO |

TERMO DE INTIMACAO

Artigo 301 - O termo de intimacé&o € lavrado em 3 (trés) vias e assinado pela
autoridade sanitaria competente, sempre que houver exigéncias a cumprir e
desde que, por sua natureza e a critério da referida autoridade ndo exijam a
aplicacdo imediata de qualquer penalidade prevista neste Codigo.

Artigo 302 - A intimacdo devera indicar, explicitamente as exigéncias e o
prazo concedido para seu cumprimento, que nao devera exceder 60
(sessenta) dias.

Artigo 303 - O prazo concedido para cumprimento da intimacédo podera ser
prorrogado por periodo de tempo que, somando ao inicial, ndo exceda de 90
(noventa) dias.

Artigo 304 - Expirado atual prazo, somente a autoridade superior a que tiver
autorizado a prorrogacdo poderd conceder, em casos excepcionais, por
motivo de interesse publico, mediante despacho fundamentado, nova
prorrogacao, que perfaca 180 (cento e oitenta) dias contados da data da
ciéncia da intimac&o.

Artigo 305 - O termo de intimacdo sera entregue pela autoridade
fiscalizadora, que exigira do destinatario recibo datado e assinado.

8§ 1° - Quando esta formalidade n&o for cumprida, os
motivos serdo declarados no verso da 12 via do termo de intimacao.

8§ 2° - A 22 via do termo de intimacdo, devidamente
assinada pela autoridade sanitaria, permanecera em poder do intimado,
sendo anotadas a data e a hora do ciente.

Artigo 306 - O processo constituido pelo termo de intimacdo sera
encaminhado a autoridade competente quando:

| - Se destinar ao arquivamento em virtude do
cumprimento integral das exigéncias no prazo concedido;

Il - Houver, em tempo util, pedido de prorrogacdo de
prazo, que podera ser concedido na forma deste Codigo;

[Il - Em virtude do ndo cumprimento das exigéncias dentro
do prazo concedido, haja decorrido o prazo para interposicdo de recurso e
tenha sido lavrado o auto de infracéo.
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Artigo 307 - Os servidores sédo responsaveis pelas declaracdes que fizerem
nos termos, ficando passiveis de punicdo em caso de faltas, falsidades ou
omissao dolosa.

Artigo 308 - Quando o infrator comprovar que serdo cumpridas as exigéncias
contidas no termo de intimac&do, sem contudo té-las concluido a autoridade
sanitaria, a seu exclusivo critério, podera prorrogar o prazo para a conclusao,
pelo tempo que julgar necessario.

CAPITULO Il

AUTO DE INFRACAO

Artigo 309 - O auto de infracdo € instrumento de fé publica, coercitivo, para
aplicacéo inicial de penalidade prevista neste regulamento, devendo sempre
indicar explicitamente o motivo determinante de sua lavratura, em caracteres
bem legiveis, aplicando o dispositivo legal em que se fundamenta.

Artigo 310 - Impbe-se o auto de infragdo quando:

| - Nao forem cumpridas as exigéncias feitas no termo de
intimagao dentro do prazo concedido.

Il - Se verificar infracdo que, por sua natureza exija a
aplicacdo imediata de penalidade prevista neste Cadigo.

Artigo 311 - O auto de infracdo sera lavrado em 4 (quatro) vias assinado nao
s6 pela autoridade competente, bem como pelo autuado ou na sua auséncia,
pelo seu representante legal ou preposto. Em caso de recusa, a consignagao
dessa circunstancia sera feita pela autoridade autuante com a assinatura de
duas testemunhas, fazendo-se a entrega imediata da 22 via.

Artigo 312 - O autuado tera 10 (dez) dias para interpor recurso escrito a
autoridade sanitaria, que emitira parecer fundamentado, no prazo de 02 (dois)
dias opinando pela manutencéo ou cancelamento do auto de infracao.

§ 1° - Mantido o auto, serd mantida ou modificada a pena.

§ 2° - Em caso de sugerir o cancelamento do auto de
infracdo a autoridade sanitaria encaminhara o0 processo ao seu superior
hierarquico, que decidira sobre o mesmo.

8§ 3° - Expirado o prazo regulamentar de 10 (dez) dias sem
interposicao do recurso, sera o auto de infracdo julgado a revelia e convertido
na penalidade que couber.
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Artigo 313 - Os servidores sédo responsaveis pelas declaracdes que fizerem
nos autos de infracdo, ficando passiveis de punicdo em caso de faltas,
falsidade ou omisséo dolosa.

CAPITULO Il

AUTO DE MULTA

Artigo 314 — As infragBes sanitarias, sem prejuizos das sancfes de natureza
civel ou penal cabiveis, serdo punidas, alternativa ou cumulativamente, com
penalidades de:

| — Adverténcia através de intimacao;

[l — Multa;

[l — Apreensao e inutilizagdo dos produtos, substancias ou
matérias primas;

IV — Suspenséo, impedimento ou interdicdo temporaria ou
definitiva;

V — Denegacéo, cassacgao ou cancelamento de registro ou
licenciamento;

VI — Intervencéo.

Artigo 315 — A pena de multa serao classificadas em:

| — Leves, aquelas em que o infrator seja beneficiado por
circunstancia atenuante;

I — Graves, aquelas em que for verificada uma
circunstancia agravante;

Il — Gravissimas, aquelas em que seja Vverificada
existéncia de duas ou mais circunstancia agravante.

Artigo 316 — As penas de multa nas infragdes consideradas leves, graves ou
gravissimas, a critério da autoridade sanitaria consiste no pagamento de uma
soma em dinheiro, fixada sobre o valor em UFIR, na seguinte proporcao.

| — Nas infracfes leves, de 10 (dez) a 90 (noventa) vezes;

Il — Nas infragOes graves, de 120 (cento e vinte) a 180
(cento e oitenta) vezes;

[l — Nas infracGes gravissimas, 210 (duzentos e dez) a
300 (trezentas) vezes.
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PARAGRAFO UNICO - Nos casos de reincidéncia, as multas previstas no
artigo anterior serdo aplicadas em valor correspondente ao dobro da multa
anterior, ndo excedendo o valor maximo de 300 (trezentas) UFIR.

Artigo 317 — S&o circunstancias atenuantes:

| — A acdo do infrator ndo Ter sido fundamental para a
consecucéao de evento;

Il — A errada compreensdo da norma sanitaria, admitida
como escusavel, quando patente a incapacidade do agente a entender o
caréter ilicito de fato;

Il — O infrator, por expontanea vontade, imediatamente
procurar reparar ou minorar as consequéncias do ato lesivo a saude publica
gue |he for imputado;

IV — Ter o infrator sofrido coacgéo, a que néo podia resistir
para a pratica do ato;

V — Airregularidade cometida ser pouco significativa,;

VI — Ser, o infrator, primario;

Artigo 318 — sao circunstancias agravantes:

| — Ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual,
fraude ou ma fé;

Il — Ter o infrator cometido a infragcao para Ter vantagem
pecunidria decorrente de ac¢do ou emissao que contrarie o0 disposto na
legislac&o sanitaria;

[l — Tendo conhecimento do ato ou fato lesivo a saude
publica, o infrator deixar de tomar as providéncia de sua alcada, tendentes a
evita-lo ou sana-lo;

IV — O infrator coagir outrem para a execucdo material da
infracao;

V — Ter a infragdo consequiéncias calamitosas a saude
publica;

VI — Ser, o infrator reincidente.

Artigo 319 — Para os efeitos deste Cdédigo, ficara a reincidéncia especifica
guando o infrator, apds decisao definitiva na esfera administrativa do processo
que lhe houver imposto a penalidade, cometer nova infragdo do mesmo tipo
ou permanecer em infracdo continuada.

Artigo 320 — Para a imposi¢cao da pena e a sua graduacado, a autoridade
sanitaria levara em conta:

| — As circunstancias atenuantes e agravantes;
I — A gravidade do fato, tendo em vista as suas
consequéncias para saude publica;
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Il — Os antecedentes do infrator quando as normas
sanitarias.

PARAGRAFO UNICO — Sem prejuizo do disposto neste artigo, e no artigo
313, na aplicacdo da penalidade de multa, autoridade sanitaria competente
levard em consideracéo a capacidade econémica do infrator.

Artigo 321 - O auto de multa devera ser lavrado pela autoridade sanitaria
dentro de 15 (quinze) dias, no maximo, a contar da lavratura do auto de
infracdo ou da data do indeferimento da defesa, quando houver.

Artigo 322 - Lavrado o auto de multa, sera entregue a 22 via ao infrator e
assinada por este, ou, na sua auséncia, por seu representante legal ou
preposto. Em caso de recusa sera ela consignada pela autoridade sanitaria
com a assinatura de duas testemunhas.

PARAGRAFO UNICO - Na impossibilidade de efetivagdo da providéncia a
gue se refere a artigo, o autuado sera notificado mediante carta registrada ou
publicacao na imprensa oficial.

Artigo 323 - A 12 via do auto de multa ser4 anexada ao processo, aguardando
o prazo de 10 (dez) dias para a comprovacao do pagamento da multa
efetuada ou o prazo de 05 (cinco) dias para a interposi¢cao de recursos.

8 1° - No caso de néo ser comprovado 0 pagamento ou
nao ser interposto recurso, sera o processo remetido ao 6rgao arrecadador
para fins de cobranca judicial.

8§ 2° - Comprovado o pagamento da multa, 0 processo
sera arquivado.

§ 3° - Havendo interposicdo de recurso, 0 processo sera
encaminhado para apreciagao e julgamento.

Artigo 324 - O recurso devera ser protocolado e sO serd aceito se dele
constar, como anexo a fotocopia da 22 via do auto de multa.

8 1° - Processado o recurso, sera providenciada a juntada
do processo constituido pela 12 via do auto respectivo e do auto de infracao
gue |he deu origem.

§ 2° - Deferido o recurso, 0 processo sera arquivado.

§ 3° - Em caso de decisdo degenatdria, 0 processo sera
encaminhado ao 6rgéo arrecadador.

Artigo 325 - As multas impostas sofrerdo reducdo de 20% (vinte por cento)
caso o infrator efetive o pagamento dentro do prazo de 05 (cinco) dias
contados da data da ciéncia de sua aplicagao.
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CAPITULO IV

DISPOSICOES GERAIS

Artigo 326 - Quando o autuado for analfabeto ou fisicamente incapacitado,
podera o auto ser assinado a rogo, na presenca de duas testemunhas, ou na
falta destas, devera ser feita a devida ressalva pela autoridade autuante.

Artigo 327 - Os Orgdos da Secretaria Municipal de Saude, apds deciséo
definitiva na esfera administrativa, fardo publicar todas as penalidades
aplicadas aos infratores da legislacéo sanitaria.

Artigo 328 - Os termos, autos e outros documentos e formularios impressos
usados pela fiscalizagcéo obedecerdo aos modelos adotados e aprovados pela
Secretaria Municipal de Saude.

8§ 1° - A excecao do auto de multa, os demais autos e
termos inerentes a fiscalizacdo, serdo assinados pelo médico veterinario ou
pelo engenheiro.

Artigo 329 - Os estabelecimentos que comercializem alimentos ficam
obrigados a afixar nos cardapios e tabelas de precos o telefone do 6rgao
competente de fiscalizacdo sanitaria, independentemente da presenca dos
cartazes determinados pela legislacdo vigente.

Artigo 330 - As normas técnicas especiais referidas no corpo deste
regulamento séo as adotadas pela legislac&o federal.

Artigo 331 - O infrator tomara ciéncia das decisbes das autoridades
sanitarias.

| - pessoalmente, ou por seu procurador, a vista do
processo; ou

Il - mediante notificacdo, que podera ser feita por carta
registrada, ou através da imprensa oficial, considerando-se efetivamente 5
(cinco) dias ap0s a publicacéao.

Artigo 332 - As infracdes as disposicdes legais e regulamentares de ordem
sanitaria, prescrevem em 5 (cinco) anos.
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8 1° - A prescricéo interrompe-se pela notificagdo ou outro
ato da autoridade competente, que objetiva a sua apuracdo e consequiente
imposicao de pena.

§ 2° - N&o ocorre o prazo prescricional enquanto houver
processo administrativo pendente de deciséao.

Artigo 333 - Os prazos mencionados no presente Codigo correm
ininterruptamente.

Artigo 334 - Sempre que a ciéncia do interessado se fizer por meio de
publicacdo na imprensa, sera certificado no processo, a pagina, a data e a
denominacao do jornal.

Artigo 335 — Esta Lei entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogadas
as disposicoes em contrario.
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